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Forord

Fgdevarestyrelsen, Laboratorie Aarhus har stdet for praveudtagning og analyser i projektet
under ledelse af Bolette Okholm, mens Erling Saxholt, Anette Bysted og Pia Knuthsen fra DTU
Fgdevareinstituttet har haft den overordnede projektledelse.

Analysearbejdet er udfart af laboranterne: Lisbeth Deichmann, Mette B. Jensen, Sanne
Frederiksen, Eva Groth, Bente Kristensen, Anne Lise K. Jensen, Janni S. Jensen, Karsten W.
Jaker, Lis B. Kristensen, Grete Mouritsen, Anette Rasmussen, Lone Rasmussen, Lene
Rechnagel, Johanne Vind, samt cand. scient. Bolette Okholm, cand. pharm. Kirsten S. Hansen,
cand. scient. Aase /. Mikkelsen, ing. Susanne R. Molboe, cand. scient. Inge Rokkjeer og cand.
scient. ph.d. Laust @stergaard.

De tre forfattere har efterfalgende kontrolleret data og revideret udkastet til rapporten skrevet af
de oprindelige projektansvarlige.

Kgs. Lyngby, november 2021

Jette Jakobsen

Seniorforsker
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Summary

In this project, the nutrient content of selected dairy products on the Danish market has been mapped
to establish nutrient data for new types of products as well as revise older data in the Danish Food
Database. The results of the project can be included in the development of mathematical prediction
models for estimating the content of nutrients in dairy products.

The study includes a total of 148 samples of dairy products divided into 35 product types. The
samples taken are both Danish-produced and imported, as well as conventional and organic products.

The samples were taken in retail stores in the period 2010-2012.

All samples have been analyzed for macro nutrients as well as minerals and trace elements. Vitamin A
and vitamin E were analyzed in samples with a fat content = 1.5% and water-soluble vitamins in
samples with a fat content <10%.



Resume

| dette projekt er neeringsstofindholdet i udvalgte mejeriprodukter pa det danske marked kortlagt for at
etablere neeringsstofdata for nye typer af produkter samt revidere eeldre data i Fgdevaredatabanken.
Resultaterne fra analyseprojektet kan indga i udviklingen af matematiske preediktionsmodeller til at
estimere indhold af naeringsstoffer i mejeriprodukter.

Undersggelsen omfatter i alt 148 praver af mejeriprodukter fordelt pa 35 varetyper. De udtagne praver
er bade danskproducerede og importerede, samt konventionelle og gkologiske produkter.
Pragverne er udtaget i detailbutikker i perioden 2010-2012.

Alle prgver er analyseret for makronaeringsstoffer samt mineraler og sporelementer. A-vitamin og E-
vitamin er analyseret i praver med fedtindhold = 1.5 % og vandoplgselige vitaminer i praver med
fedtindhold < 10 %.



1. Formal

Projektets formal er at generere naeringsstofdata for nye mejeriprodukter pa det danske marked samt
revidere aeldre tabeldata for eksisterende produkter. Resultaterne fra dette analyseprojekt kan indga i
et modelleringsprojekt, hvor der udvikles et videnskabeligt baseret veerktgj i form af matematiske
preediktionsmodeller til at estimere indhold af naeringsstoffer i maelk og mejeriprodukter.

2. Prgvemateriale

Prgvematerialet deekker mejeriprodukter pa det danske marked og omfatter savel danskproducerede
som importerede varer samt konventionelle og gkologiske varer, fordelt pa falgende 6 overordnede
produktgrupper og 35 varetyper, i alt 148 prgver:

Meelkeprodukter: Skummetmeelk, letmaelk og sedmeelk
kaffe- og piskeflgde
keernemaelk

Surmeelksprodukter: Yoghurt naturel, yoghurt med frugt, yoghurt med lavt fedtindhold samt
graesk yoghurt

ymer, ylette, tykmaelk med acidophilus og A38
fromage frais og creme fraiche

Diverse maelkeprodukter: Kakaomeelk, koldskal og milkshake
Smgr/smarbare produkter: Smgr og smgrbare blandingsprodukter
Oste: Gul ost (skaereost), pizza topping, smelteost, hvid ost (feta), fladeost,

rygeost og hytteost
bl& og hvid skimmelost samt gedeost

Meelkepulver: Laktose-, skummet- og s@dmaelkspulver

3. Prgveudtagning

Preoveindkeb

De udvalgte produkter er et udtryk for udbuddet pa preveudtagningstidspunktet og repreesenterer sa
vidt muligt salget. Prgverne er primeert udtaget i 7 detailbutikker i og omkring Arhus. Det drejer sig om
bade store og sma butikskeeder samt discountbutikker: Coop (SuperBrugsen, Fakta), Dansk
Supermarked (Fgtex, Netto), Super Gross (SuperBest, Rema 1000) og Aldi.

Prgverne er udtaget mellem maj 2010 og januar 2012. Af hver varetype er generelt udtaget 4- 6
enkeltprgver fordelt hen over et kalenderar.

Prgvemeengde

Af et meelkeprodukt er udtaget 2-5 liter. Af smar og et blandingsprodukt er udtaget 1500 g, og af ost
og maelkepulver er udtaget 2000 g.



Opbevaring fra udtagning til modtagelse i laboratoriet

Fra udtagning til modtagelse pa laboratoriet er praverne opbevaret i kaletasker med fryseelementer.

4. Prgvemodtagelse og —forbehandling

Opbevaring fra modtagelse i laboratoriet indtil forbehandling

Prgverne er opbevaret pa kal indtil forbehandling, som er sket inden for holdbarhedstiden.

Proveregistrering

Ved modtagelse i laboratoriet er prgverne registreret. Registrering af prgver er vist i bilag A. | bilag A1
er angivet pravenummer, handelsnavn, udtagningsdato, producent, oprindelsesland, eventuel
anprisning, deklarationer m.m. | bilag A2 ses oversigt over ingredienser.

Homogenisering og opbevaring af prevemateriale

Pragver, som skal homogeniseres, blendes i (Robot Cup eller Retch Grindomix). Kun for delprgve til
sporelement- og mineralanalyser er der saerlige krav til homogeniseringsudstyret, se nedenfor.

Under hele homogeniseringsproceduren er prgven beskyttet mest muligt mod lys specielt af hensyn til
vitaminerne.

Til udskeering og blanding af prgver er anvendt titankniv og plastredskaber af hensyn til afsmitning af
mineraler og sporelementer. Til homogenisering er anvendt en Retch Grindomixer, som forud er testet
for afsmitning.

Er en pragve for fast og sej til at blende, kan der tilssettes MilliQ-vand for at lette findelingen —
analyseresultater er sa efterfglgende korrigeret for tilsat vand.

Emballering og opbevaring

De homogeniserede praver er straks fordelt pa plastposer. Poserne er pakket under nitrogen eller
vakuum (iltbarriere 14 cm®m?/24h/atm).

Prgverne er opbevaret ved -18°C indtil analyse.

5. Analyse af neaeringsstoffer

Mejeriprodukterne er analyseret for:

— Energigivende neeringsstoffer:
Nitrogen, fedt, sukkerarter, tgrstof og aske er analyseret i alle prgver. Protein, kulhydrat og
energi er herefter beregnet.

— Fedtsyrer er analyseret i prgver med fedtindhold > 1,5 %.

— Vitaminer, fedtoplgselige*: A-vitamin (retinol) og E-vitamin (a-tokoferol) er analyseret i prgver
med fedtindhold > 1,5 % fedt.



— Vitaminer, vandoplgselige**: B1-, Bz-vitamin, niacin, Be-vitamin, pantothensyre og biotin er
analyseret i prgver med fedtindhold < 10 %.

— Mineraler og sporelementer:
Na, K, Ca, Mg, P, Fe, Cu, Zn, Mn og CI, samt |, Cr, Se og Ni er analyseret i alle prgver.

* D-vitamin: der blev taget prevemateriale fra til D-vitamin-analyser, men det matte kasseres pga.
problemer med holdbarhed under opbevaring. D-vitamin er efterfglgende analyseret af DTU
Fadevareinstituttet i udvalgte mejeriprodukter i et saerskilt projekt (Jakobsen & Christensen, 2021).

** C-vitamin og folat: C-vitamin er analyseret i udvalgte prgver (skummetmeelk, yoghurt naturel, ymer,
fromage frais og milkshake). Alle produkter indeholdt under 1 mg C-vitamin/100 g.

Der blev taget prgvemateriale fra til folatanalyser, men det blev ikke analyseret pga. metodeproblem
(manglende enzym). Folat er efterfglgende analyseret i et seerskilt projekt (Loznjak et al. 2020).

Alle analyser er udfgrt som enkeltbestemmelser med lgbende kvalitetssikring.
De anvendte analysemetoder er listet i bilag B med angivelse af metodens princip.

6. Kvalitetssikring

Alle analyser er udfgrt som akkrediteret prgvning (efter ISO17025) under DANAK.

Kvalitetssikringen omfatter dobbeltbestemmelse af pragver, genfindingsforsgg, blindprgver og analyse
af husreferencer og/eller certificerede referenceprgver samt deltagelse i preestationsprgvninger.

7. Resultater

Alle resultater fremgar af bilag C.1-C.5.

Analysedata er publiceret i Frida v. 4 (www.frida.fooddata.dk).

8. Perspektivering

Der er behov for naeringsstofdata for nye mejeriprodukter samt for revision af eeldre tabeldata.
Tabeldata bruges i mange sammenhaenge, f.eks. sammen med kostundersggelser til beregning af
indtags af naeringsstoffer for befolkningsgrupper og til undersggelse for muligheder for berigelse.

| planleegning af dette projekt var hensigten, at analyseresultaterne for de indsamlede prgver kan
benyttes til at estimere indholdet i andre mejeriprodukter end de analyserede. Det er diversiteten af de
indsamlede pragver, der gar dette muligt. Dette arbejde bliver publiceret i en anden rapport/artikel.

9. Referencer

Jakobsen J & Christensen T (2021): Natural vitamin D in food: To what degree does 25-hydroxy-
vitamin D contribute to the vitamin D activity in food? JBMR Plus, DOI:10.1002/jbm4.10453.

Loznjak P, Striegel L, Diaz De la Garzac RI, Rychlik M, Jakobsen J (2020): Quantification of folate in
food using deconjugase of plant origin combined with LC-MS/MS: A method comparison of a large
and diverse sample set, Food Chemistry 305 (2020) 125450.



Bilag A.1: Prgveregistrering — Handelsnavn, producent m.m. samt deklarationer
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Prgvenr. | Stregkode | Handelsnavn o o = > o
Riberhus,
mellemlagret, fast
0409006 | 576046681 | modnet ost 25% 04-05-
953 9688 fedt 2009 DK-M323EC DK 848 1310 23 0-1 25
0409006 | 570101297 | Engholm salattern | 04-05-
954 0088 45+, feta 2009 DK-M242EF DK 350 1120 18 2 0 0-1 21 14 57 0,6 1200 3 520
Arla ekspres
0409006 | 570042610 | skummetmaelk, 04-05-
955 1415 Leerkevang 0,1% | 2009 DK M197 EC | DK 1000 140 35 | 48 0,1 120 95 0,18
0409006 | 570042610 04-05-
956 2269 Arla ymer 3,5% 2009 DK M191 EC | DK 1000 300 56 | 3,6 3,5 203 0,18
Klgver
0409006 | 570042610 | sgdmaelksyoghurt | 04-05-
958 3419 natural 2009 | DKM191 EC | DK 1000 260 35 | 35 3,5 136 0,17
Fromage de
0409006 | 327406005 | chevre 45+, 04-05- | FR 79.276.01
959 3604 Mélusine 2009 | CE FR 180 20
0409006 | 574020000 04-05- | DK M-276
960 1012 Castello Blue 2009 | EC DK 150 1820 14 | 0-1 42
Them ost,
0409006 | 570767310 | mellemlagret, fast | 04-05-
961 2967 modnet ost 45+ 2009 DK M-274 EF | DK gkologisk 605 1410 25 1,0 24 1,8
Arla Karolines
0409006 | 576046687 | kokken 04-05-
962 7794 cremefraiche 18% | 2009 DK M191 EC | DK 500 780 2,7 3 18
Nicolait fromage
0409006 | 315525031 | frais 0,5%, fransk | 04-05- | FR14.366.01
963 4197 kvark naturel 2009 CE FR 500 230 87 | 39 0,5
Matilde milkshake
0409006 | 570931001 | med 04-05-
964 5180 jordbsersmag 2009 DK M224 EC | DK 200 360 50 | 12 1,8
0409009 | 570042629 | Arla koldskal med | 19-06-
558 5008 tykmeelk og eeg 2009 | DK M213 DK 1000 310 35197 2,2
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Pravenr. | Stregkode | Handelsnavn o O = > o
0409009 | 570197500 | Thise piskeflgde, | 19-06-
559 0594 38% 2009 DK M123 EF DK gkologisk 500 1500 25 | 3,0 38,0
0409009 | 570197500 | Smear gkologisk 19-06-
560 0358 saltet, Thise 2009 DK M123 EF DK gkologisk 250 3050 0-1 | 0-1 82 1,2
0409009 | 734001132 | Revet Mozzarella, | 19-06-
561 0647 Coop 2009 DK M309 EF DK 250 1240 | 25,0 | 2,0 21,0 1,5
0409009 | 574020003 | Tholstrup hytteost | 19-06- max 5%
562 0050 naturel 2009 DK M277 EC | DK fedtindhold 450 430 13,0 | 2,5 4,5
0409009 | 576046630 | Skinkeost 19-06-
563 4214 30+,Buko,Arla 2009 DK M189 EC | DK 250 935 16 2 17
0409009 | 570042610 | Arla letmeelk, 19-06- frisk dansk maelk
564 1217 Leerkevang 1,5% | 2009 DK M197 EC | DK | frakger pa grees 1000 190 34 | 47 1,5 120 95 0,18
0409009 | 570042610 | Dansk smar, 19-06-
565 5543 Lurpak, saltet 2009 DK M199 EC | DK 250 3010 | 0-1 | 0-1 80 1,2
Karolines kgkken
0409009 | 570042610 | dansk piskeflgde, | 19-06-
566 1828 38% 2009 DK M197 EC | DK 500 1500 | 2,1 | 3,2 38
ikke tilsat sukker
indeholder
sgdestof og et
naturligt indhold
0409009 | 570042620 | Cheasy peach 19-06- | DK M191 af sukker fra
567 5380 melba, 0,1% fedt | 2009 EQF DK meelk og frugt 1000 190 4,0 | 6,0 0 57 0,1 | 0,06 30
0409009 | 570042610 19-06-
568 1613 Arla keernemeelk 2009 DK M197 EC | DK 1000 150 33 |45 0,5 120 92 0,17
Riberhus,
0409009 | 576046687 | mellemlagret 01-07- ca
680 7206 Danbo, 24%fedt 2009 DK M323 EC | DK gkologisk 585 1340 25 1 24 2,0
FR
0409009 | 570928100 | Fransk landbrie, 01-07- | 14.162.001
681 5159 11% light, Delimo | 2009 CE FR 200 753 22,5 1 10
ca
0409009 | 570877100 | Tebstrup gedeost, | 02-07- 1,0
682 0100 okologisk osteri 2009 DK M273 EF DK 225 1103 22 0 20,0 % 100
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Pravenr. | Stregkode | Handelsnavn o O = > o
Keergarden
original, smarbart
0409009 | 570042610 | blandingsprodukt, | 01-07-
683 5710 Arla 2009 DK M199 EC | DK 250 2800 0-1 | 0-1 75 37 24 7 1
0409011 | 570042629 | Arla koldskal med | 22-07-
880 5008 tykmaelk og seg 2009 DK M213 DK 1000 310 35 | 97 2,2
Fynsk rygeost
0409011 | 570192435 | 40+, af sgdmeelk | 14-07-
881 0091 10%, Lagismose 2009 DK M180 EF DK okologisk 170 576 10 1,5 10
Buko pikant
classic fladeost
0409011 | 576046610 | med lgg og 14-07- uden
882 1240 krydderurter, Arla | 2009 DK M198 EC | DK | tilseetningsstoffer 200 1030 | 6,0 | 45 23
0409011 | 570042621 | A38, 22-07-
883 9097 Naturel,1,5% Arla | 2009 DK M210 EC | DK 1000 200 38 | 37 15 145 0,2
0409011 | 570928900 | Graesk yoghurt 15-07- | HELLAS 46-
884 4505 10%, Athena 2009 | 2-1EU GL /AEgte graesk 1000 574 7 5 10
Milkshake med
0409013 | 570931001 | banansmag, 14-08-
002 5227 Mathilde 2009 DK M224 EC | DK 200 360 50 | 12 1,8
Fromage Frais
0409013 | 570197511 | 0,5%, Thise 17-08-
003 1276 okologisk 2009 DK M123 EF | DK gkologisk 400 270 110 35 0,5
Salladost, salat-
0409013 | 734001131 | tern i saltlage. 14-08-
004 1003 Coop 2009 DK M180 EF | DK 380 1090 | 170| 15 21,0 175
Cremefraiche
0409013 | 576046687 | 38%,Karolines 14-08-
005 1211 kakken, Arla 2009 DK M191 EC | DK 250 360 21 | 2,7 38
0409013 | 570042610 | Sgdmeelk, 14-08- frisk dansk meelk
006 1019 Leerkevang, Arla 2009 DK M197 EC | DK | frakeer pa grees 1000 270 34 | 47 3,5 120 | 95 0,18
Koldskal med
0409013 | 576046690 | tykmeelk og 14-08-
007 2915 jordbeer, Arla 2009 DK M210 EC | DK med tykmeelk 1000 300 3 11 1,8
0409013 | 570197500 14-08- okologisk ikke
008 0525 Ymer 3,5%, Thise | 2009 DK M123 EF | DK homogeniseret 1000 295 56 | 40 35
0409013 | 570197500 | Yoghurt naturel 14-08- okologisk ikke
009 0549 1,5%,Thise 2009 DK M123 EF DK homogeniseret 1000 185 38 | 37 1,5
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Pravenr. | Stregkode | Handelsnavn o O = > o
Kakaoskummetm
eelk, 0,5%,
0409013 | 570406237 | Mathilde classic, 14-08-
010 0846 Arla 2009 DK M224 EC | DK 1000 250 3,5 10 0,5 120 98 0,16
Yoghurt med
frugter fra
0409013 | 570197500 | Uganda 14-08- pkologisk ikke
011 0587 1,3%,Thise 2009 DK M123 EF | DK homogeniseret 1000 305 32 [11,8 1,3
Klovborg
0409013 | 576046684 | mellemlagret. 14-08- ca
012 9555 45+/25% 2009 | DKM323EC | DK 704 1343 24 | 01 25 2,0
Meelkebatte
sgdmeelk, 3,5 %,
0409013 homogeniseret, 18-08- | DE SH 019
013 25065633 | pasteuriseret 2009 | EG DE 1000 269 34 | 48 35 120 | 95 | 0,18
Skummetmaelk
0409013 0,1%, 18-08- | DE SH 019
014 25065473 | Meelkebgtte 2009 | EG D 1000 145 35 | 48 0,1 120 | 95 | 0,18
0409014 | 570101296 | Piskeflade, 09-09-
649 0096 38%,Engholm 2009 | DKM197 EC | DK 500 1500 | 2,1 | 3,2 0 29 | 38 24 189 | 08 30
@kologisk
0409014 | 570185225 | piskeflade, 07-09- | DK M302
650 0272 Naturmaelk 2009 | E@QF DK gkologisk 500 1530 | 2,3 | 3,0 38,0
Dkologisk
0409014 | 570185225 | letmeelk, 07-09- | DK M302
651 0067 Naturmaelk 2009 | E@F DK gkologisk 1000 195 34 | 45 15 120 | 90 | 0,19
Dkologisk
0409014 | 570042629 | keernemeelk, 03-09-
652 3936 Harmonie Arla 2009 DK M210 EC | DK gkologisk 1000 150 34 | 39 0,5 120 92 0,17
Arla ekspres
0409014 | 570042610 | skummetmeelk, 02-09-
653 1415 Leerkevang 0,1% | 2009 DK M197 EC | DK 1000 140 35 | 48 0,1 120 95 0,18
ikke tilsat sukker
indeholder
sgdestof og et
naturligt indhold
0409014 | 570042620 | Cheasy <0,1% 03-09- | DK M191 af sukker fra
654 5373 fedt, skovbaer 2009 | E@F DK maelk og frugt 1000 180 40 | 55 0 51 | 0,1 | 0,06 30
Lillebror
0409014 | 576046674 | ostehaps, 45+, 02-09-
655 8902 Arla 2009 | DKMI189EC | DK 18 1250 20 1 24 551
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Cheasy hytteost
0409014 | 570042626 | naturel, 1,5% 02-09-
657 0914 fedt. Arla 2009 SE 1033 EC SE 500 300 11 2,5 1,5
Pizza topping,
revet med
0409014 | 570385500 | Mozzarella,24%fe | 02-09-
658 1523 dt, DKI 2009 DK M309 EF DK 200 1290 13 13 23 1,8
Riberhus,
0409014 | 576046687 | mellemlagret 02-09- ca
659 7206 Danbo, 24%fedt 2009 | DKM323EC | DK gkologisk 585 1340 25 1 24 2,0
0409014 | 570137701 | Danablu, 60+, St. | 02-09- | DK M111
660 1457 Clemens 2009 | E@F DK 125 1640 17 1 0 0 38 23 14 3,5
Gedeost i
0409014 | 570542500 | saltlage, Kirks, 03-09-
661 4002 Sevind Mejeri 2009 | DKM308EC | DK gkologisk 150 1085 18 1 20 2,5
Smer ,Irmas
0409014 | 571814648 | saltet fra 07-09- Fremstillet i
662 8983 Dybbaekdal 2009 | DKMI123EF | DK smgrkeerne 250 3050 | 0-1 | 0-1 82,0 1,2
Smar, dansk,
0409014 | 574090040 | gkologisk, saltet, | 02-09-
663 1129 Lurpak 2009 DK M123 EF | DK gkologisk 250 3050 | 0-1 | 0-1 82 1,2
Dragsbaek
A/S, Simons
0409014 | 570104300 | Blandingsprodukt, | 02-09- | Bakke 46,
664 0136 75%, Bakkedal 2009 | Thisted DK 250 2790 | 01 | 01 75 34 27 8 1
Rgageost,
0409016 10%, Thrane 05-10- aegte fynsk
805 57305806 | mejeri 2009 | DKM279EF | DK gkologisk 175 584 9 3 10
Original
0409016 | 400033969 | Philadelphia, 30-09- | DE NI 060
806 7908 natural, Kraft 2009 | EG DE Stay fresh pack 200 1015 | 58 | 3,2 | 0,2 | 3,2 [ 23,0140 400
gkologisk, syrnet
Thise Acido med Lactobacillus
0409016 | 570197500 | sedmeelk,3,5%, 30-09- Acidophilus -
807 0112 Thise Mejeri 2009 DK M123 EF DK kultur 1000 260 3,7 140 35
FAEgte Greesk
0409016 | 570928900 | Yoghurt 2%, 01-10- | GR 46-2-1-
808 4543 Antos 2009 CE GE kun 2% 1000 253 6 4,5 2
Kakaoletmeelk,
0409016 | 570406237 | 1,6%, Mathilde 05-10-
809 0495 classic, Arla 2009 DK M224 EC | DK 1000 280 35195 1,6 120 98 0,17
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Thise Yoghurt
paere og banan,
3%, gkologisk,
ikke
0409016 | 570197500 | homogeniseret, 01-10- gkologisk ikke
810 0372 Thise Mejeri 2009 DK M123 EF | DK homogeniseret 1000 375 35 [11,8 3,0
Klovborg
0409016 | 576046684 | mellemlagret 01-10-
811 9555 45+/25%, Danbo | 2009 | DK M323 EC | DK 775 1343 | 24 | 0-1 25
Thise sgdmeelk,
3,5 %, gkologisk,
ikke
homogeniseret,
0409019 | 570197500 | Thise Coop 05-11-
055 4035 Anglamark. 2009 DK M123 EF DK okologisk 1000 270 35 | 50 3,5 120 95 0,17
0409019 Sgdmeelk, 05-11- | DE SH 019
056 25065633 | Meelkebgtte 2009 | EG D 1000 269 34 | 48 3,5 120 | 95 | 0,18
Skummetmeelk
0409019 0,1%, 05-11- | DE SH 019
057 25065473 | Meelkebgtte 2009 | EG D 1000 145 35 | 48 0,1 120 | 95 | 0,18
0409019 | 570042610 | Ylette natural 1,5 | 04-11-
058 2467 %, Arla 2009 | DKM210EC | DK 1000 210 5,8 | 30, 1,5 195 0,24
Thise Creme
0409019 | 570197500 | Fraiche 38%, 04-11- | DK M123
060 0457 akologisk, Thise 2009 EQF DK gkologisk 200 1530 | 25 | 25 38
0409019 | 570197500 | Thise Fraiche 9%, | 04-11-
061 0495 gkologisk Thise 2009 DK M123 EF | DK gkologisk 400 520 70 | 38 9,0
0409019 | 570931001 | Milkshake med 05-11-
062 5203 kakao, Mathilde 2009 | DKM224 EC | DK 200 370 55 | 12 2,0
Thise 26% danbo
mellemlagret
45+/26%,
0409019 | 570197555 | gkologisk, Thise | 06-11-
063 5643 Coop Anglamark | 2009 DK M123 DK gkologisk 568 1350 23 0 26 1,7
FR
0409019 | 570928100 | Fransk landbrie, 06-11- | 14.162.001
065 5159 11% light, Delimo | 2009 | CE FR 200 753 [225] 1 10
Gedeost i
0409019 | 570542500 | saltlage, Kirks, 06-11-
066 4002 Sgvind Mejeri 2009 | DKMS308EC | DK okologisk 150 1085 18 1 20 2,5
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0409019 | 570042681 | Keergarden, 05-11-
067 8504 gkologisk, Arla 2009 DK M199 EC | DK gkologisk 250 3000 0-1 | 0-1 38 27 8
0409020 | 570042610 | Dansk smar, 14-12-
873 5543 Lurpak, saltet 2009 DK M199 EC | DK 250 3010 0-1 | 0-1 80 1,2
0409020 | 570197500 | Smer gkologisk 02-12-
874 0358 saltet, Thise 2009 DK M123 EF DK okologisk 250 3050 0-1 | 0-1 82 1,2
0409020 | 570101296 | Piskeflade, 02-12-
875 0041 38%,Egelykke 2009 DK M197 EC | DK 500 1500 21 | 32 0 29 38 24 8,9 0,8 30
Karolines kgkken
gkologisk dansk
0409020 | 576046687 | piskeflade 38%, 09-12-
876 0764 Arla 2009 DK M197 EC | DK okologisk 500 1500 | 2,1 | 3,2 38
0409020 | 570042610 07-12-
877 1613 Arla keernemaelk | 2009 DK M197 EC | DK 1000 150 33 |45 0,5 120 | 92 | 0,17
Harmonie
okologisk
0409020 | 570042629 | letmeelk, 1,5%. 03-12-
878 3912 Arla 2009 DK M197 EC | DK okologisk 1000 190 34 | 47 1,5 120 | 95 | 0,18
Naturel Buko,
0409020 | 576046630 | blad smelteost. 02-12-
879 4313 Arla 2009 DK M189 EC | DK 250 760 16 | 25 12
0409020 | 570101256 | Minium hytteost, 02-12- | AT M-0-72
880 1385 2% 2009 EG AT 450 350 13 3 2 1
DKl revet pizza
0409020 | 570385500 | topping med 03-12-
881 1530 mozzarella, 23% | 2009 DK M309 EF | DK 500 1236 16 8 23 1,6
ikke tilsat sukker
indeholder
sgdestof og et
naturligt indhold
0409020 | 570042620 | Cheasy <0,1% 03-12- | DK M191 af sukker fra
882 5373 fedt, skovbaer 2009 EQF DK meelk og frugt 1000 180 40 | 55 0 51 | 0,1 | 0,06 30
@kologisk
skummetmeelk,
0409020 | 570042629 | 0,1%, Harmonie 03-12-
883 3929 Arla 2009 DK M197 EC | DK okologisk 1000 140 35 |48 0,1 120 | 95 | 0,18
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Matilde classic,
gkologisk kakao
0409020 | 576046678 | skummetmaelk 02-12-
884 3040 0,4% 2009 DK M224 EC | DK gkologisk 1000 240 34 | 96 0,4 120 98 0,16
Harmonie
gkologisk yoghurt
0409020 | 570042621 | 0,5% med 03-12-
885 9547 peere/banan. Arla | 2009 DK M191 EC | DK gkologisk 1000 310 47 | 12 0,4
osten lagres 35
meter under
jorden i teet pa
100%
luftfugtighed.
Resultater er en
karakterfuld
Riberhus Riberhus med
0409020 | 576046678 | Grubeost lagret 02-12- helt sin egen
886 9806 50+(30%). Arla 2009 DK M323 EC | DK smag 690 1510 23 0-1 30
5% salat-tern
0409020 | 570192436 | naturel, 05-11- | DK M180
887 0335 Lggismose Mejeri | 2009 EQF DK 350 620 23 2,5 5 150
Meelkebgtte
sgdmeelk, 3,5 %,
homogeniseret,
0410000 pasteuriseret, 06-01- | DE SH-019
621 25065770 | mikrofiltreret 2010 EG DE mikrofiltreret 1000 273 34 | 48 0 4,8 3,6 2,4 50
Skummetmeelk
0410000 0,1%, 06-01- | DE SH 019
622 25065473 Meelkebgtte 2010 EG D 1000 145 35 | 48 0,1 120 95 0,18
ABC-kultur
0410000 | 570185225 | tykmeelk, 07-01-
623 0333 Naturmeelk 2010 M302 EF DK gkologisk 1000 270 34 | 45 35
0410000 | 739267210 | Yoghurt Naturel, 07-01- | DE NW 518
624 4104 10% 2010 EG EU 1000 500 33 | 37 10
0410000 R@geost, 13-01- lavet p&
625 57305844 | 1%,Thrane mejeri | 2010 DK M279 EF DK skummetmaelk 800 300 14 2 1
BUKO naturel
0410000 | 576046674 | classic fladeost, 11-01- uden
626 0999 70+, Arla 2010 DK M198 EC | DK | tilsaetningsstoffer 200 1100 6,0 1,5 26
0410000 | 570816485 07-01- min.
627 0367 Gedeost Mild 50+ | 2010 DK M280 EC | DK 290
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Them ost, 45+
0410000 | 263629000 | gkologisk, 07-01-
628 9881 mellemlagret 2010 DK M-274 EF | DK gkologisk 988 1410 25 1,0 24
0410000 | 570145170 | Danablu, 50+, 07-01- | EQF DK
629 0307 JBJ-ost 2010 M242 DK 350
Skummetmaelk,
Irmas gkologisk
0410002 | 571814613 | balance, Thise 05-02-
110 0578 Mejeri 2010 |DKMI123EF | DK gkologisk 1000 160 35 | 50 0,3 120 | 95 | 0,17
Sgdmeelk,
0410002 | 570042629 | 3,5%,Harmonie, 05-02-
111 3905 Arla 2010 | DK M213EC | DK gkologisk 1000 270 34 | 47 3,5 120 | 95 | 0,18
Kakaoletmeelk,
0410002 | 570406237 | 1,6%, Mathilde 04-02-
112 0495 classic, Arla 2010 | DK M224EC | DK 1000 280 35 |95 1,6 120 | 98 | 0,17
Kakaoletmeelk,
0410002 | 570406237 | 1,6%, Mathilde 03-02-
113 0495 classic, Arla 2010 |DKM224EC | DK 1000 280 35 |95 1,6 120 | 98 | 0,17
Fromage Frais,
kvark 0,5%, Irmas
gkologisk
0410002 | 571814716 | balance. Thise 04-02-
114 9096 Mejeri 2010 |DKMI123EF | DK gkologisk 200 270 110 35 0,5
Jersey promille
yoghurt naturel.
Irmas gkologisk
0410002 | 571814648 | balance, Thise 04-02-
115 9140 Mejeri 2010 | DK M123EF | DK | fedtfri, gkologisk | 1000 140 4,0 | 40 0,05 125 0,17
gkologisk, hgjt
0410002 | 570185225 | @kologisk Ymer, | 04-02- | DK M302 proteinindhold-
117 0692 Naturmaelk 2010 | E@F DK mindst 5,6% 1000 290 56 | 4,0 3,5
Dkologisk Creme
0410002 | 570185225 | Fraiche 18%, 04-02- | DK M302
118 0296 Naturmaelk 2010 EQF DK okologisk 200 800 28 | 35 18
Gazi hirtenkase,
0410002 | 400256600 | salatostiterneti | 04-02- | DE BW 004
119 4542 saltlage 2010 | EG D 1000 1070 | 19,0 04 | 0,0 20,0 | 13,5 1200
0410002 | 576046681 04-02-
120 9305 Keergérden, Arla_ | 2010 DK M199 EC | DK | 20% mindre fedt 250 2250 | 0-1 | 01 60 26 21 7 0,9
Irmas ost fra
0410002 | 571814650 | Dybbaekdal, 04-02-
121 7530 10+/6% 2010 DK M123 EU DK 631 750 31 0 6 1,7
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mellemlagret.
Thise Mejeri
Meelkebgtte
0410003 skummetmaelk 04-03- | DE SH 019
708 25065473 | 0,1% 2010 | EG DE 1000 147 35 | 49 0 49 [ 01 | 01 50
0410003 Sgdmeelk, 04-03- | DE SH 019
709 25065633 | Meelkebgtte 2010 | EG D 1000 269 34 | 48 3,5 120 | 95 | 0,18
@kologisk
0410003 | 570185225 | kaernemeelk, 04-03- | DK M 302
710 0036 Naturmaelk 2010 | E@F DK okologisk 1000 150 34 | 40 0,5 120 | 90 | 0,19
0410003 | 570101254 | Budget 1,5% 04-03- | DKM 197
711 9833 letmaelk 2010 EC DK 1000 190 34 | 47 0 4,7 1,5 1,0 40
Dansk Kaffeflade,
0410003 | 570042622 | 9%, Karolines 03-03-
712 1731 Kgkken, Arla 2010 DK M210 EC | DK 250 460 3 4,5 9
Dkologisk
0410003 | 570185225 | piskeflade, 04-03- | DK M302
713 0272 Naturmaelk 2010 | E@F DK gkologisk 500 1530 | 2,3 | 3,0 38,0
ikke tilsat sukker
indeholder
Cheasy <0,1% sgdestof og et
fedt, naturligt indhold
0410003 | 570042620 | jordbeer/rabarber, | 04-03- | DK M191 af sukker fra
714 5366 Arla 2010 EQF DK meelk og frugt 1000 180 40 | 55 0 53 | 0,1 | 0,06 30
Irma’s smar,
0410003 | 571814610 | saltet fra 07-04- Fremstillet i
715 6238 Dybbaekdal 2010 DK M123 EF | DK smgrkeerne 250 3050 | 0-1 | 0-1 82,0 1,2
0410003 | 570185225 | Smer gkologisk , | 04-03- | DK M302 max
716 0050 Naturmaelk 2010 EQF DK gkologisk 250 3100 | 0-1 | 0-1 81 1,2
Saga gkologisk
0410003 | 574020003 | hytteost, 4,5%, 04-03-
717 0074 Tholstrup, Arla 2010 | DKM277 EC | DK okologisk 200 430 13 | 25 4,5 1,0
BUKO, rejeost,
0410003 | 576046632 | Cheasy light 8%, 04-03-
718 1167 Arla 2010 | DKM189EC | DK light 200 650 17 4 8
Irmas ost, fast
modnet gkologisk
balance, 20+/11%
0410003 | 571814650 | mellemlagret. 04-03-
719 3822 Thise Mejeri 2010 |DKM123EU | DK okologisk 555 940 300 15 11,0 1,5
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CF&R
0410003 | 570101256 | Fransk landbrie, 04-03- | Frankrig, DK
720 1293 60+/32% 2010 M309 EF FR 500 1480 17 0-1 32 1,5
Stenalt gkologisk
skeereost af
0410003 | 570542500 | gedemeelk, 45+, 04-03-
721 9007 Sgvind Mejeri 2010 DK M308 EC | DK gkologisk 200 1405 | 248 | 0,2 26,0 1,7
Mozzarella,40+/2
0410003 | 576046681 | 1%, Karolines 04-03-
722 7325 kakken, Arla 2010 | DKM206 EC | DK 400 1250 25 2 21
Fynsk rygeost
0410005 | 570192435 | 40+, af sedmeelk | 17.06.
871 0091 10%, Lagismose 2010 DK M180 EF DK okologisk 170 576 10 1,5 10
Buko friskost
0410005 | 576046685 | neutral, light 12-04-
872 4986 11%,Arla 2010 | DKMI198EC | DK light 200 650 11 3 11
0410005 | 576046682 | A38, Naturel, 07-04-
873 4767 0,5%, Arla 2010 DK M210 EC | DK 1000 170 43 | 37 0,5 155 0,22
Total 0,2%,
fedtfattigt,
0410005 | 520105401 | dreenet, graesk 07-04- | GR 02.2.105
874 5872 yoghurt, Fage 2010 | CE GR fedtfattigt 500 228 9 4 0,2
Gul kornblomst,
gkologisk
0410005 | 570197500 | bl.produkt, Thise 07-04- 1,0
875 1058 Mejeri 2010 | DK M123EF | DK gkologisk 250 2800 | 0-1 | 01 75 38 27 8 %
0410005 Lille Lise, kakao 07-04- | DK M224
876 57037639 | skummetmaelk 2010 EQF DK 200 250 3,5 10 0-1
Marklyst yoghurt
0410005 | 576046680 | 3% fedt. Jordbeer, | 07-04-
877 4349 Brabrand Mejeri 2010 DK M191 EC | DK 1000 370 3,0 12 3,0
Cheasy mild
0410005 | 576046675 | skeereost, 07-04-
878 8635 6%.Arla 2010 DK M227 EC | DK 777 770 32 0-1 0 0-1 6 4 700 960 48 | 1,6
0410007 | 576046691 | Budget 3,5% 06-05-
784 3843 sgdmaelk 2010 DK M197 EC | DK 1000 270 34 | 47 0 4,6 3,5 2,3 0,8
0410007 | 570042610 06-05-
785 7103 Koldskal , Arla 2010 DK M224 EC | DK 1000 260 2,8 11 0,5
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Skummetmeelk
0410009 0,1%, 04-06- | DE SH 019
421 25065473 Meelkebgtte 2010 EG D 1000 145 35 | 48 0,1 120 95 0,18
0410009 Sadmeelk, 04-06- | DE SH 019
422 25065633 Meelkebgtte 2010 EG D 1000 269 34 | 48 35 120 95 0,18
0410009 | 570101255 | Lille Lise, kakao 04-06- | DK M224
423 0143 skummetmaelk 2010 EQF DK 1000 250 3,5 10 0-1
Engholm
Letmeelksyoghurt
0410009 | 570101254 | mild peach melba | 04-06-
424 9918 1,5% 2010 DKM 191 EF | DK 1000 300 3,5 11 0 11 1,5 1
Keergérden
original, smgrbart
0410009 | 570042610 | blandingsprodukt, | 04-06-
425 5710 Arla 2010 DKM199 EC | DK 250 2800 0-1 | 0-1 75 37 24 7 1
Arla Foods
Ingredients
amba, Nr.
. ARLA Skimmed Virum, DK-
0411010 milk powder, 15.03. | 6920 Lot.nr.
848 Regular MH 2010 Videbaek DK | 2300090504 1000
Arla Foods
VARIALAC Ingredients
992BG100 amba, Nr.
. Lactose Virum, DK-
0411010 Monohydrate min. | 15.03. | 6920
849 99% 2010 | Videbaek DK | Lot.nr. U20638 1000
Arla Foods
Ingredients
amba, Nr.
) Virum, DK-
0411010 ARLA Whole Milk | 15.03. | 6920 Lot.nr.
850 Powder 26 % 2010 | Videbaek DK | 3100032902 1000
Arla Foods
Ingredients
amba, Nr.
. ARLA Skimmed Virum, DK-
0411011 milk powder, 12.01. | 6920 Lot.nr.
129 Regular MH 2011 Videbaek DK | 3100033022 1000
Arla Foods
VARIALAC Ingredients
0411011 . 992BG100 12.01. | amba, Nr.
130 Lactose 2011 | Virum, DK- DK | Lot.nr. 330631 1000
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Bilag A.2: Prgveregistrering — Oversigt over ingredienser

Ingredienser
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04090 meelkesyre
06953 | maelk salt ostelgbe kultur natriumnitrat
meelk saltlage (vand
04090 | pasteuriseret, meelkesyre | 93%, salt 7%), saltindhold: 3g
06954 | 97% salt, 3% ostelgbe kultur 33% pr 100 g
04090
06955
(meelk og
meelkeprotein,
3,5%),
04090 | homogeniseret,
06956 | hgjpasteuriseret | maelkesyrekultur
(meelk og
meelkeprotein
3,5%),
04090 | homogeniseret,
06958 | hgjpasteuriseret | yoghurtkultur
04090
06959 | past. gedemaelk maelkesyrekultur ostelgbe salt
04090 | pasteuriseret meelkesyre
06960 | meelk pasteuriseret flade | salt kultur ostelgbe modningskultur | blaskimmelkultur
04090 Skorpe
06961 | meelk salt maelkesyrekultur | ostelgbe (ostevoks)
flade
homogeniseret
04090 | pasteuriseret,
06962 | 18%fedt meelkesyrekultur
04090 | pasteuriseret
06963 | skummetmeelk meelkesyrebakterier
04090 Valleprotein- skummetm Stabilisator
06964 | meelk, 1.8% fedt | sukker koncentrat eelkspulver | glukosesirup (E407) jordbseraroma
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Citron
(citrusekstrakt,
citronekstrakt,
sukkersirup,
pasteuriser | citronolie, meelke-
04090 ede &g, citronjuice syre-
09558 | keernemeelk, 45% | tykmeelk, 45% sukker, 6% 3,5% koncentrat) vaniljearoma vaniljeekstrakt citronsyre | Vaniljekorn | kultur
gkologisk
piskeflade,
mindst 38%
meelkefedt,
hgjpasteuriseret,

04090 | ikke

09559 | homogeniseret

04090 | hgjpasteuriseret

09560 | gkologisk flade meelkesyrekultur salt

04090 mikrobiel

09561 | meelk salt meelkesyrekultur | ostelgbe kartoffelstivelse

04090 meelkesyre

09562 | meelk flade salt kultur ostelgbe

surhedsre-
gulerende
kogt raget skinke middel:

04090 8% (skinke, salt, skummetmaelks- citronsyre:

09563 | ost vand dextrose) smgr smeltesalt: E339 | vallepulver pulver E330

letmaelk
homogeniseret,

04090 | pasteuriseret,

09564 | 1.5%

04090 | hgjpasteuriseret

09565 | flade maelkekulturer salt

flade
04090 | hgjpasteuriseret,
09566 | 38%
Surhedsre-
gulerende
skummetmaelks- sgdestof middel
skummetmaelk pulver modificeret (aspartam som er (citronsyre,
04090 | homogeniseret homogeniseret hindbeer, stivelse (waxy fortykkelsesmidd | en Yoghurt- vanilje-
09567 | og pasteuriseret fersken, 10% og pasteuriseret | 2% majs) el (pektin) phenylalaninkilde) | kultur extract)
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keernemaelk

04090 | hgjpasteuriseret

09568 | homogeniseret

04090 meelkesyre

09680 | Dkologisk maelk salt ostelgbe kultur

04090 | komeelk,

09681 | pasteuriseret maelkesyrekultur ostelgbe salt skimmelkultur

04090 | pasteuriseret vegetabilsk

09682 | gedemeelk maelkesyrekultur ostelgbe salt

04090 uheerdet rapsolie, meelkesy-

09683 | meelkefedt, 75% | 25% vand rekultur salt

citron(citrusekstra

kt, citronekstrakt,

sukkersirup,

pasteuriser | citronolie, meelke-
04090 ede &g, citronjuice syre-
11880 | keernemeelk, 45% | tykmeelk, 45% sukker, 6% 3,5% koncentrat) vaniljearoma vaniljeekstrakt citronsyre | vaniljekorn | kultur
gkologisk

04090 | pasteuriseret rgget over
11881 | sgdmaelk salt meelkesyrekultur | ostelgbe havrehalm
04090

11882 | flgde salt lag paprika dild hvidlggsekstrakt | maelkesyrekulturer

meelk 1,5% fedt
04090 | (homogeniseret, L. acidophilus-
11883 | hgjpasteuriseret) | maelkesyrekultur kulturer
maelk
homogeniseret
04090 | og yoghurt-
11884 | hgjpasteuriseret | meelkekoncentrat syrnet flade kulturer
skummet-
04090 Valleprotein- meelks- stabilisator
13002 | meelk, 1,8% sukker koncentrat pulver glukosesirup (E407) bananaroma
04090 | @kologisk
13003 | skummetmeelk meelkesyrekultur ostelgbe
ost (komeelk,
saltlage (vand, salt, | meelkesyre,
04090 surhedsregulerende | vegetabilsk
13004 | 45+/21% fedt middel(E270)) ostelgbe)
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flade 38%,

04090 | homogeniseret

13005 | hgjpasteuriseret | maelkesyrekultur
sgdmeelk, 3,5%.

04090 | Homogeniseret,

13006 | pasteuriseret

04090 jordbeer, modificeret meelkesyre

13007 | keernemeelk, 45% | tykmaelk, 45% sukker, 6% 5% stivelse(kartoffel) | vaniljeekstrakt vaniljekorn kultur

sgdmeelk, 3,5%.
@kologisk, ikke

04090 | homogeniseret,

13008 | hgjpasteuriseret | meelkesyrekultur

letmeelk,1,5%,
okologisk, ikke

04090 | homogeniseret,

13009 | hgjpasteuriseret, | yoghurtkultur

04090 emulgator | stabilisator

13010 | meelk, 93% sukker, 5% kakao, 1,3% (E471) (E407, E412)

koncentreret, ikke
homogeniseret, gkologisk
hgjpasteuriseret passions- gkologisk

04090 | gkologisk gkologisk frugter, gkologisk aeblebananer,

13011 | letmeelk, 1,5% yoghurtkulturer rgrsukker, 7,5% 4,5% ananas, 2,3% 0,8%

konserverings-

04090 middel

13012 | meelk salt meelkesyrekultur | ostelgbe (natriumnitrat)

sgdmeelk, 3,5%,
04090 | pasteuriseret,
13013 | homogeniseret
konsummeelk,
0,1%,

04090 | homogeniseret,

13014 | pasteuriseret

04090 | flade,100%(38%f

14649 | edt)pasteuriseret

flade
04090 | hgjpasteuriseret,
14650 | 38%

letmaelk, 1,5%,
04090 | uhomogeniseret,
14651 | pasteuriseret,
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kaernemeelk,
gkologisk,
04090 | uhomogeniseret,
14652 | hgjpasteuriseret, | maelkesyrekultur
04090 | skummetmeelk,
14653 | 100%
skummetmaelks- sgdestof surheds-
pulver, (aspartam reguler-
homogeniseret som er en ende
04090 og hindbeer, modificeret stivelse phenyl- yoghurt- | middel:
14654 | skummetmaelk jordbeer 5% hgjpasteuriseret | 1% bl&beer 1% brombeer 1% (kartoffel) hyldebaer alaninkilde) | kultur citronsyre
surhedsreguler-
04090 smeltesalt | skummetmeelks- | ende middel
14655 | ost vand smer (E339) pulver (citronsyre)
modificeret
04090 stivelse vallepermeat
14657 | skummetmeelk flade salt (kartoffel) pulver syringskultur ostelgbe
Smelteprodukt,48%
(vegetabilsk olie,
kartoffelmel,
meelkeprotein, salt,
smeltesalte (E331,
mozzarella, 50% | E339), surhedsre-
(pasteuriseret gulerende middel
meelk, salt, (E270), konserve- Kartoffelmel, 2%
04090 | meelkesyrekultur- | ringsmiddel (E202), | (antiklumpe-
14658 | er, ostelgbe) farve (E160a) middel)
04090 meelkesyre
14659 | @kologisk maelk salt ostelgbe kultur
meelkesyre- og
04090 blaskimmelkul-
14660 | meelk, 94% salt, 3,5% turer ostelgbe
04090 | gkologisk vegetabilsk meelkesy-
14661 | gedemeelk salt ostelgbe rekultur
04090 | flede,
14662 | hgjpasteuriseret | maelkesyrekultur salt, 1,2%
04090 | flede,
14663 | hgjpasteuriseret | maelkesyrekultur salt, 1,2%
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04090 uhzerdet meelkesyrekultur-
14664 | smar vegetabilsk olie fedtstof vand er salt
04090 | sgdmeelk,
16805 | gkologisk maelkesyrekultur ostelgbe salt purlgg, gkologisk
04090 stabilisator
16806 | maelk flade meelkeprotein salt (E407, E410) bakteriekultur
sgdmeelk, 3,5%,
ikke
homogeniseret, Lactobacillus
04090 | hgjpasteuriseret Acidophilus-
16807 | jersy sgdmaelk maelkesyrekultur kultur
skummetmeelk,
homogeniseret
04090 | og yoghurt-
16808 | hgjpasteuriseret meelkekoncentrat flade, syrnet kulturer
04090 kakao,
16809 | letmzelk,94 % fedt, 1,6% sukker, 5% 1,3% stabilisator: E407
sgdmeelk, 3,5%,
ikke homogenise- gkologisk
04090 | ret, hgjpasteur- gkologisk peerer gkologisk banan | gkologisk
16810 | iseret, gkologisk | yoghurtkulturer rorsukker (7,5%) | (5,2%) (1,6%) citronsaft (0,7%)
04090
16811
sadmaelk, 3,5%,
gkologisk,
pasteuriseret,
04090 | ikke
19055 | homogeniseret
sgdmeelk,
3,5%.homogeni-
04090 | seret,
19056 | pasteuriseret
konsummeelk,
0,1%,
04090 | homogeniseret,
19057 | pasteuriseret
meelk, 1,5%,
04090 | homogeniseret,
19058 | hgjpasteuriseret | maelkesyrekultur
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flade 38%,
04090 | gkologisk,
19060 | hgjpasteuriseret | maelkesyrekultur
76% gkologisk
04090 | skummetmeelksy | 24% gkologisk
19061 | mer jersey piskeflade
1,8%

04090 valleproteinkon- | affedtet skummetmeelks- vanilje-

19062 | maelk 1,8% sukker centrat kakao pulver glucosesirup stabilisator (E407) | aroma

04090

19063 | malk, gkologisk | salt maeelkesyrekultur | ostelgbe ostevoks: paraffin

04090 | komeelk,

19065 | pasteuriseret maelkesyrekultur ostelgbe salt skimmelkultur

04090 | gkologisk vegetabilsk meelkesy-

19066 | gedemeelk salt ostelgbe rekultur

meelkefedt
(hgjpasteuriseret

04090 | gkologisk flade), | uhaerdet gkologisk meelkesy-

19067 | 75% rapsolie vand rekultur salt (1%)

04090 | hgjpasteuriseret

20873 | flade meelkekulturer salt

04090 | hgjpasteuriseret

20874 | gkologisk flade maelkesyrekultur salt

04090 | flede, 38%,

20875 | hgjpasteuriseret

flade,
04090 | 38%,@kologisk,
20876 | hgjpasteuriseret

kaernemeelk
04090 | hgjpasteuriseret
20877 | homogeniseret

letmeelk,1,5%,

uhomogeniseret,
04090 | pasteuriseret,
20878 | gkologisk

surhedsreguleren-

04090 skummetmeelks | de middel:
20879 | ost vand smeltesalt (339) | vallepulver | smer pulver citronsyre (E330)
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skummetmeelk, syrnet maelk 35%
04090 | 64 % (meelk (6,3% fedt), Meelkesyre
20880 | pasteuriseret maelkesyrekultur) salt 1% kultur
smeltesa
Ite oste- | farve- konserve-
04090 | meelk, kartoffelstivelse, meelkeprot (E331, meelkesyr | kost | pul- | stof ringsmid-
20881 | pasteuriseret salt meelkesyrekultur | ostelgbe vand vegetabilsk olie | 2% ein salt E339) e(E270) fibre | ver (E160a) | del (E202)
skummetmaelks- sgdestof surheds-
pulver, (aspartam reguleren-
homogeniseret som er en de
04090 og hindbaer modificeret phenyl- yoghurt- | middel:
20882 | skummetmeelk jordbeer 5% hgjpasteuriseret | 1% bl&beer 1% brombeer 1% stivelse(kartoffel) hyldebaer alaninkilde) | kultur citronsyre
skummetmeelk,
04090 | gkologisk,
20883 | pasteuriseret
okologisk
skummetmeelk,
homogeniseret, stabilisator:
04090 | 93,7%, ca. 0,3% gkologisk sukker, gkologisk kakao, | Carragee-
20884 | fedt 5% 1,3% nan
okologisk
skummetmaelk skummetmeelks- | Fortykningsmid-
gkologisk, pulver, del (pektin,
04090 | homogeniseret, Dkologisk sukker, okologisk peere, | gkologisk homogeniseret, johannesbrad
20885 | pasteuriseret 7% 5% banan 3% | hgjpasteuriseret | keernemel) yoghurtkultur
konserverings-
04090 meelkesyre | middel
20886 | meelk salt ostelgbe kultur (natriumnitrat)
04090 | komeelk, lage: vand, salt,
20887 | pasteuriseret salt meelkesyrekultur | ostelgbe meelkesyre
sgdmeelk 3,5%,
homogeniseret,
04100 | pasteuriseret,
00621 | mikrofiltreret
konsummeelk,
0,1%,
04100 | homogeniseret,
00622 | pasteuriseret
Dkologisk jersey
sgdmeelk Meelkesyrebakte-
3,5%.lkke rier: Acidophilus-
04100 | homogeniseret Bifido- og
00623 | og pasteuriseret Caseikulturer
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04100 | Pasteuriseret yoghurtkul-
00624 | meelk syrnet flade maelkeprotein turer
04100
00625 | skummetmaelk maelkesyrekultur ostelgbe kommen
04100
00626 | flade salt maelkesyrekultur
04100 | gedeost,
00627 | pasteuriseret salt syreveekker ostelgbe
04100 konserverings-
00628 | Meelk salt maeelkesyrekultur | ostelgbe middel (E252)
04100
00629 | meelk meelkesyrekultur salt ostelgbe blaskimmelkultur
skummetmeelk,
0,3%,
uhomogeniseret,
04100 | pasteuriseret,
02110 | gkologisk
sgdmeelk,
uhomogeniseret,
04100 | pasteuriseret,
02111 | gkologisk
04100 kakao,
02112 | letmeelk, 94 % fedt, 1,6% sukker, 5% 1,3% stabilisator: E407
04100 kakao,
02113 | letmeelk, 94 % fedt, 1,6% sukker, 5% 1,3% stabilisator: E407
skummetmeelk,
okologisk,
04100 | hgjpasteuriseret,
02114 | uhomogeniseret meelkesyrekultur ostelgbe
Jersey
skummetmaelk
0,05%
meelkefedt,
gkologisk,
04100 | hgjpasteuriseret,
02115 | uhomogeniseret | yoghurtkultur
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sgdmaelk 3,5%,
uhomogeniseret,

04100 | hgjpasteuriseret,

02117 | gkologisk maelkesyrekultur

flade,18%,
uhomogeniseret,

04100 | hgjpasteuriseret,

02118 | gkologisk meelkesyrekultur

04100 | komeelk, meelkesyrerkul-

02119 | pasteuriseret salt ostelgbe turer

04100 uheerdet meelkesyre

02120 | smar vand vegetabilsk olie kultur salt, 0,9%

04100 osteskorpe:

02121 | meelk salt meelkesyrekultur | ostelgbe parafin

skummetmeelk,
0,1%,
04100 | homogeniseret,
03708 | pasteuriseret
sgdmeelk, 3,5%,
04100 | homogeniseret,
03709 | pasteuriseret
hgjpasteuriseret,
04100 | uhomogeniseret
03710 | kaernemaelk
pasteuriseret,
04100 | homogeniseret
03711 | letmeelk, 1,5%
homogeniseret,
04100 | hgjpasteuriseret
03712 | flede 9 %
flade
04100 | hgjpasteuriseret,
03713 | 38%
skummet-
meelkspul- sgdestof
ver, homo- (aspartam som surhedsre-
skummetmeelk, geniseret, eren gulerende

04100 | homogeniseret, hgjpasteur- | modificeret phenylalanin- middel:

03714 | hgjpasteuriseret | jordbaer 7,5% rabarber 6% iseret stivelse(kartoffel) | kilde) yoghurtkultur citronsyre

04100 | flede,

03715 | hgjpasteuriseret meelkesyrekulturer | salt
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04100 | flede,
03716 | pasteuriseret maelkesyrekultur salt
04100 meelkesyre
03717 | meelk, gkologisk | flade, gkologisk salt kultur ostelgbe
surhedsreguleren-
04100 skummetmeelks- de middel:
03718 | ost vand rejer(min. 8%) vallepulver | pulver smeltesalt E339 | citronsyre
04100 osteskorpe:
03719 | gkologisk maelk salt maeelkesyrekultur | ostelgbe parafin
04100 meelkesyrekultur, hvidskimmelkul-
03720 | sedmeelk,96% 3% tur ostelgbe salt
gkologisk,
04100 | pasteuriseret mikrobiel
03721 | gedemeelk salt meelkesyrekultur | ostelgbe
Antiklumpnings-
04100 | pasteuriseret middel: meelkesyre | mikrobiel
03722 | meelk salt kartoffelmel kultur ostelgbe
gkologisk
04100 | pasteuriseret reget over
05871 | sedmeelk salt meelkesyrekultur | ostelgbe havrehalm
keernemeelk og
04100 | flede,
05872 | pasteuriseret salt meelkesyrekultur
maelk, 0,5%,
04100 | homogeniseret, L. acidophilus-
05873 | hgjpasteuriseret meelkesyre kultur
04100 | skummetmeelk,
05874 | pasteuriseret yoghurt kultur
flade, 75%,
04100 | hgjpasteuriseret, | rapsolie, 25%,
05875 | gkologisk okologisk meelkesyrekultur | havsalt
04100 | skummetmeelk, emulgator: | stabilisator: E407,
05876 | 94%, sukker, 5% kakao, 1% E471 E412 salt
meelk og
meelkeprotein,
3,5% fedt,
04100 | homogeniseret, jordbeer,
05877 | hgjpasteuriseret sukker, 7% yoghurtkultur %
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Konserverings-
04100 | meelk, middel:
05878 | pasteuriseret salt maelkesyrekultur | ostelgbe natriumnitrit
04100 | meelk, 100%(
07784 | 3,5%)
skummetmeelk, stabilisatorer: surhedsregule-
04100 | 85%, syrnet med citronsaft, E440, E412, rende middel:
07785 | meelkesyrerkultur | sukker, 7% vand, 6% 1% E410 E270 vaniljearoma
konsummeelk,
0,1%,
04100 | homogeniseret,
09421 | pasteuriseret
sedmeelk, 3,5%,
04100 | homogeniseret,
09422 | pasteuriseret
04100 | skummetmeelk, emulgator: | stabilisator: E407,
09423 | 94%, sukker, 5% kakao, 1% 471 E412 salt
04100
09424 | letmeelksyoghurt
04100 uheerdet rapsolie, meelkesyre
09425 | meelkefedt, 75% 25% vand kultur salt
ARLA Skimmed
04110 | milk powder,
10848 | Regular MH
VARIALAC
992BG100
Lactose
04110 | Monohydrate
10849 | min. 99%
04110 | ARLA Whole Milk
10850 | Powder 26 %
ARLA Skimmed
04110 | milk powder,
11129 | Regular MH
VARIALAC
992BG100
Lactose
04110 | Monohydrate
11130 | min. 99%
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04110 | ARLA Whole Milk
11131 | Powder 26 %
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Bilag B: Analysemetoder

Energi: Nordic Nutrition Recommendations 2004, 4th ed. (Nordic Council of Ministers 2004).
Princip: Energien beregnes ud fra indholdet af protein, fedtstof og kulhydrat total med anvendelse af
omregningsfaktorerne hhv. 17, 37 og 17.

Nitrogen (Protein): AM024.2, Nitrogenbestemmelse i levnedsmidler og foderstoffer efter Kjeldahl,
efterfulgt af metode AV0182, Beregning af proteinindhold i levhedsmidler.

Princip: Prgven koges med koncentreret svovisyre, tilsat kaliumsulfat og kobber-1l-sulfat. Dannet
ammonium afdestilleres som ammoniak ved hjaelp natriumhydroxid, opsamles i borsyre, titreres med
saltsyre. Protein beregnes ud fra nitrogen med omregningsfaktoren 6.38.

Fedt i meelk og meelkepulver: IDF 1D, 1996. Milk determination of fat content. Gravimetric method
(reference method) samt DF 9C, 1987. Dried milk, dried whey, dried buttermilk and dried butter serum
— determination of fat.

Princip: Fedtet udtraekkes, efter tilseetning ammoniakvand og ethanol, 3 gange med diethylether og
petroleumsether. Oplgsningsmidlet afdampes, og fedtet tarres og vejes til konstant vaegt.

Fedt i ost og smelteost: IDF 5B, 1986. Cheese & processed products — Determination of fat content —
Gravimetric method.

Princip: Prgven koges med saltsyre, der ogsa er med til at oplgse ostepartiklerne. Derefter tilseettes
ethanol for at fremme ekstraktionen af phospholipiderne og lette vandfasens blanding med etherfasen,
der efterfglgende tilseettes. Farst udrystes med diethylether, herefter med petroleumsether. Efter
adskillige gentagne ekstraktionstrin afdampes oplgsningsmidlet, og fedtet tarres og vejes til konstant
veegt.

Fedt, fedtfri tarstof og vand i smar og smarbare blandingsprodukter: IDF 80, 2001. Referencemetode
til bestemmelse af vand, fedtfri tarstof og fedt i smgr og smgrbare produkter.

Princip: Til start inddampes smgrprgven ved 102°C, saledes at vandmaengden bestemmes. Tarstoffet
opslemmes i petroleumsether, og oplgsningen filtreres i et glasfilter. Glasfilteret vaskes adskillige
gange med petroleumsether. Efter gentagne skylninger tgrres den tilbageblevne materie (fedtfri
tarstof) i glasfilteret far vejning. Herefter beregnes fedtindholdet ud fra indholdet af vand og fedtfri
tarstof.

Fedtsyrer: AF271.2 Fedtsyrer ved gaskromatografi pa kapillarsgijle

Princip: Der udtages en passende delmaengde af fedtekstraktet (se ovenfor), som transmethyleres
med bortrifluorid-methanol-komplex. Efter ekstraktion med n-heptan injiceres methylestrene i
gaskromatografen udstyret med en passende poleer kapillarsgijle til adskillelse af fedtsyremethylestre.

Kulhydrat, total: Nordic Nutrition Recommendations 2004, 4th ed. (Nordic Council of Ministers 2004):
Princip: Beregnes som: tgrstof - (protein + fedt + aske).

Sukkerarter: AY281.1, Bestemmelse af sukkerarter i levnedsmidler ved HPAEC-PAD.

Princip: Prgven ekstraheres med 60°C vand, omrgres i 4 timer, indholdet bestemmes ved HPAEC
(High-Performance Anion-Exchange Chromatography) med eluentgenerator til KOH fremstilling og
PAD (Pulsed Amperometric Detection) detektion, CarboPac PA20 for-kolonne og kolonne.
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Tarstof: AZ102.2, Tarstofbestemmelse i sammensatte fadevarer.
Princip: Prgven tarres til konstant vaegt ved 70°C under vakuum.

Aske: AM012.2, Bestemmelse af aske i levnedsmidler.
Princip: Efter eventuel forudgaende tgrring under varmelamper, foraskes praverne i muffelovn ved
525°C til konstant veegt.

A- og E-vitamin: AF323.2, Bestemmelse af A- og E-vitaminer i fgdevarer og foder ved HPLC.

Princip: Pragvens uforsaebelige rest isoleres ved forsaebning med alkoholisk kaliumhydroxid, efterfulgt
af udrystning med pentan:ethylacetat (80:20). Organisk fase indbleeses med nitrogen, og den
uforsaebelige rest oplgses i eluent. Separeres pa normal fase kolonne vha. isokratisk HPLC. Retinol
detekteres spektrofotometrisk ved 325 nm, mens a-tokoferol detekteres fluorimetrisk med exitation
ved 302 nm og emission ved 331 nm.

Indholdet af de enkelte komponenter kvantificeres ved brug af ekstern standard.

Bi1- og Bz-vitamin: AB189.2 B:- og Bz-vitamin i fgdevarer, kosttilskud og foder ved HPLC — Bestemmel-
se af thiamin, HET og riboflavin.

Princip: Thiamin og riboflavin, samt phosphatestre af disse frigares ved syrehydrolyse. Der inkuberes i
varmeskab med enzym, der indeholder phosphatase, proteinase og amylase, hvorved bundne former
nedbrydes til henholdsvis thiamin eller riboflavin. Separeres pa C18-kolonne ved hjeelp af isokratisk
HPLC. Thiamin og riboflavin detekteres ved fluorescens maling. Thiamin oxideres dog inden maling til
thiochrom med basisk hexacyanoferrat (Ill) ved en post-column reaktion. Indholdet beregnes pa basis
af ekstern standard.

Metoden bestemmer ogsa 2-(1-hydroxyethyl)thiamin, der omregnes til thiamin ved multiplikation med
(337,3/381,33).

Be-vitamin: AB292.2, Bestemmelse af B6-vitamin i levnedsmidler, kosttilskud og foder ved HPLC
Princip: Prgver hydrolyseres under varme med 0,1 M HCI. Prgven behandles med sur phosphatase og
B-glukosidase.

Bes-vitamererne pyridoxin, pyridoxal og pyridoxamin separeres herefter ved isokratisk HPLC p& C18-
kolonne med efterfalgende fluorimetrisk detektion. Inden maling justeres pH i eluenten ved en post
kolonne tilseetning af phosphat buffer.

Indholdet beregnes pé basis af en ekstern standard.

Niacin: AB228.1, Mikrobiologisk kvantificering af niacin i levnedsmidler, foder og kosttilskud.
Princip: Nikotinsyre og nikotinamid styrkebestemmes ved dets evne til at fremme veeksten af
Lactobacillus plantarum, bestemt ved maling af den opnaede forggelse af turbiditeten.

Pantothensyre: AB267.1, Mikrobiologisk styrkebestemmelse af pantothensyre.

Princip: Pantothensyre styrkebestemmes ved dets evne til at fremme vaeksten af Lactobacillus
plantarum, bestemt ved maling af den opnaede forggelse af turbiditeten.

Kun den "frie" dvs. med vand ekstraherbare meengde pantothensyre bestemmes.

Biotin: AB266.1, Mikrobiologisk styrkebestemmelse af pantothensyre
Princip: Biotin styrkebestemmes ved dets evne til at fremme vaeksten af Lactobacillus plantarum,
bestemt ved maling af den opndede forggelse af turbiditeten.

Bio-vitamin: AB2681, Mikrobiologisk styrkebestemmelse af cyanokobalamin (vitamin Bi12)
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Princip: Cyanokobalamin styrkebestemmes ved dets evne til at fremme vaeksten af Lactobacillus
Delbrueckii, bestemt ved maling af den opnaede foraggelse af turbiditeten.

Chlorid: AM109.3, Chlorid i levnedsmidler.
Princip: Chlorid bestemmes ved potentiometrisk titrering med sglvnitrat i en vandig opslemning af
praven.

Na, K, Ca, Mg, P, Fe, Cu, Zn, Mn: FM061.1, Bestemmelse af grundstoffer i levnedsmidler ved ICP-
AES efter trykforaskning.

Princip: Prgven findeles ved homogenisering og en delprgve destrueres med salpetersyre i
mikrobglgeovn og/eller i trykforaskningsbomber (Berghofbomber).

Destruktionsoplgsningens indhold af grundstoffer (Ca, Cr, Cu, Fe, K, Mg, Mn, Na, Ni, P, Sn og Zn)
bestemmes ved ICP-OES.

Se, Cr, Ni: FM073.1, Metode til bestemmelse af sporelementer i fgdevarer ved ICP-MS efter
trykforaskning.

Princip: Prgven destrueres med salpetersyre i mikrobglgeovn. Destruktionsoplgsningens indhold af
sporelementer (Se, Cr, Ni) bestemmes ved ICP-MS.

Jod: FM078.1, Bestemmelse af jod i levnedsmidler med ICP-MS.
Princip: Pragven oplgses i tetramethylammoniumhydroxid (TMAH). Flydende prgver fortyndes med
TMAH. Jodindholdet bestemmes med ICP-MS med Te som intern standard.

37



Bilag C.1: Analyseresultater — energigivende naeringsstoffer, sukkerarter
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0409006955 | Meelk, skummet, dansk | Skummetmeelk ekspres, Arla 0,1 % 147 3,5 055 | 50 | 0,07 | 0,74 | 9,3 a a a 4,8 a 4,8

0409014653 | Meelk, skummet, dansk | Skummetmaelk, Leerkevang 0,1%, Arla 146 3,6 056 | 49 | 0,06 | 0,77 | 9,3 a a a 4,7 a 47

0409020883 | Meelk, skummet, dansk | Harmonie skummetmeelk, @kologisk 0,1% 148 3,5 055 | 50 | 007 | 0,77 | 9,4 a a a 4,6 a 4,6

0410002110 | Meelk, skummet, dansk | Skummetmeelk, Dkologisk balance, Irma 150 3,4 054 | 52 | 006 | 0,78 | 9,5 a a a 4,9 a 4,9

0409013014 | Meelk, skummet, Skummetmaelk, Meelkebgtte, Udenlandsk 143 3,5 055 | 48 | 0,06 | 0,76 | 9,1 a a a 4.4 a 44
udenlandsk

0409019057 | Maelk, skummet, Skummetmeelk, Mzelkebgtte 149 3,7 0,59 | 49 | 0,07 | 0,78 | 95 a a a 4,5 a 45
udenlandsk

0410000622 | Meelk, skummet, Skummetmeelk, Meelkebgtte 152 3,7 058 | 51 | 0,07 | 0,78 | 9,6 a a a 4,5 a 45
udenlandsk

0410003708 | Meelk, skummet, Skummetmaelk 0,1%, Meelkebgtte 147 3,6 0,56 | 50 | 0,06 | 0,76 | 9,4 a a a 4,6 a 4,6
udenlandsk

0410009421 | Maelk, skummet, Skummetmeelk, 0,1%, Meelkebgtte 154 3,5 0,55 | 48 | 033 | 0,77 | 94 a a a 4,6 a 4,6
udenlandsk

0409009564 | Mzelk, let Letmeelk, 1,5%, Leerkevang, Arla 198 3,5 055 | 48 | 15 | 0,74 | 10,6 a a a 4,6 a 4,6

0409014651 | Meelk, let @kologisk Letmeelk, Naturmeelk A.m.b.a 198 3,4 0,54 | 49 15 | 0,75 | 10,6 a a a 4,7 a 47

0409020878 | Meelk, let Harmonie Letmaelk 1,5%, gkologisk 200 35 054 | 50 | 1,5 | 0,75 | 10,7 a a a 4,6 a 4,6

0410003711 | Meelk, let Letmeelk 1,5%, budget 200 35 055 |49 | 15 | 0,74 | 10,7 a a a 4,6 a 4,6

0409013006 | Meelk, sed, dansk Sgdmeelk, Laerkevang 3,5%,Arla 268 3,3 052 | 48 | 35 | 0,73 |124 a a a 4,5 a 4,5

0409019055 | Meelk, sed, dansk Sgdmeelk 3,5%, Thise, @kologisk 271 3,6 05 | 48 | 35 | 0,78 | 12,7 a a a 4,3 a 4.3

0410002111 | Meelk, sed, dansk Sgdmeelk 3,5%, @kologisk, Harmonie, Arla 267 3,3 051 |50 | 34 | 073 |124 a a a 4,5 a 4,5

0410007784 | Meelk, sed, dansk Sgdmeelk 3,5%, budget 273 34 054 | 49 | 36 | 0,73 | 12,6 a a a 4,6 a 4,6

0409013013 | Meelk, sgd, udenlandsk | Sedmeelk, 3,5%, Maelkebgtten, Udenlandsk 268 34 053 | 47| 35 | 0,72 |124 a a a 4.4 a 44

0409019056 | Meelk, s@d, udenlandsk | Sedmeelk, Meelkebgtte 272 3,6 057 | 47 | 35 | 0,75 | 12,6 a a a 4,2 a 4,2
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0410000621 | Meelk, sgd, udenlandsk | Sgdmeelk, meelkebgatte 272 3,5 054 | 49 | 35 | 0,74 | 126 a a a 4,6 a 4,6
0410003709 | Meelk, sgd, udenlandsk | Sgdmeelk 3,5%, Maelkebgtte 271 3,5 054 | 48 | 35 | 0,73 | 125 a a a 4,6 a 4,6
0410009422 | Meelk, sgd, udenlandsk | Sgdmeelk, 3,5%, Maelkebgtte 271 34 053 | 48 | 36 | 0,73 | 125 a a a 4.4 a 4,4
0409009566 | Flade 38 %, piskeflade | Piskeflade konventionel, 38%, Karolines Kgkken 1520 | 2,0 0,32 | 0,3 | 40,0 | 0,44 | 42,8 a a a 3,0 a 3,0
0409014649 | Flade 38 %, piskeflade | Piskeflade 38%, Arla 1497 | 2,1 032 | 35 |379 | 043 | 439 a a a 3,2 a 3,2
0409020875 | Flade 38 %, piskeflade | Piskeflade 38%, Egelykke 1481 | 2,1 033 | 28 | 378 | 043 |43,1 a a a 3,2 a 3,2
0410003712 | Flade 9 %, kaffeflade Kaffeflade 9%, Karolines kakken 452 33 052 | 45| 86 | 0,67 |17,1 a a a 4,2 a 4,2
0409009559 | Flade 38 %, piskeflade, | Flgde gkologisk, 38%, Thise 1542 | 2,3 035 | 14 | 40,0 | 0,47 | 441 a a a 31 a 31
0409014650 lgll(tz(l)cliggésék%, piskeflade, | Piskeflagde gkologisk, Naturmaelk, A.m.b.a. 1481 | 2,1 033 | 41 | 37,2 | 0,43 |43,8 a a a 3,2 a 3,2
0409020876 gﬂ(ég;ak%, piskeflgde, | Dansk piskeflgde 38%, Pkologisk, Karolines kgkken 1503 | 2,1 0,32 | 34 | 381 | 043 |44,0 a a a 31 a 31
0410003713 gll(;(:zgé%k%, piskeflgde, | Piskeflode gkologisk, 38%, Naturmeelk 1458 | 2,1 034 | 31 | 37,0 | 0,45 | 42,7 a a a 34 a 3,4
0409013010 Ezokggrﬁ:elk Kakao skummetmaelk, 0,5% fedt, Classic, Matilde 253 3,5 0,54 |10,3| 0,5 | 0,81 | 151 a a 4,3 50 9,3
0409016809 | Kakaomeelk Kakao let maelk 1,6%, Matilde Classic 292 3,4 0,54 |10,3| 1,6 | 0,78 | 16,1 a a 4,2 50 9,2
0409020884 | Kakaomeelk Matilde classic 0,4%, @kologisk kakao skummetmeelk, 236 34 053 |100| 0,2 | 0,79 | 144 a a a 3,9 4,7 8,6
0410002112 | Kakaomeelk Classic, Kakao letmaelk, 1,6% fedt, Matilde 287 3,5 0,54 |100| 1,6 | 0,81 | 158 a a 0,2 4,1 4,9 9,2
0410005876 | Kakaomeelk Lille Lise, Kakao skummetmaelk 256 3,5 0,55 | 104 | 05 | 0,81 | 15,3 a a a 4,2 51 9,3
0410009423 | Kakaomeelk Lille Lise, Kakao skummetmaelk 257 3,5 0,55 | 104 | 05 | 0,83 |153| 0,5 a a 4,3 52 10,0
0409006958 | Yoghurt, naturel Sgdmeellksyoghurt naturel, Klgver 259 3,6 057 | 43| 34 | 0,72 |12,0]| 0,9 a a 2,7 a 3,6
0409013009 | Yoghurt, naturel Thise, Yoghurt, Naturel, 1,5% fedt, gkologisk ikke- 211 4,1 064 | 49 | 16 | 0,80 |11,3| 0,9 a a 2,6 a 35

homogeniseret
0410002115 | Yoghurt, naturel Jersey Promille Yoghurt 0,05%, @kologisk balance, Irma 160 4,2 067 | 50 | 0,1 | 0,85 |10,2| 1,0 a a 2,8 a 3,7
0410003714 | Yoghurt m. frugt, Cheasy <0,1% fedt, jordbeer/rabarber 180 4,0 063 | 64 | 0,08 | 092 |114| 0,8 0,3 0,2 35 a 4,7
0409009567 $2§2§¥t m. frugt, Cheasy yoghurt, peach melba, 0,1% , Arla 169 3,6 0,56 | 6,1 | 0,09 | 0,91 |10,7| 0,8 0,2 0,1 3,7 0,2 5,0
Cheasy
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0409014654 | Yoghurt m. frugt, Frugtyoghurt < 0,1% fedt, Cheasy 191 4,0 063 | 70 | 0,09 | 0,93 |12,0| 0,8 0,3 0,3 3,7 a 51
0409020882 %323?1 m. frugt, Cheasy yoghurt, skovbaer <0,1% fedt 192 4,0 063 | 71 |008 | 092 |121| 0,8 0,3 0,3 3,6 a 4,9
0409020885 $oge]:3?/t m. frugt Harmonie, Paere/banan yoghurt 0,5%, @kologisk, Arla 326 4,7 0,74 |135| 04 | 091 |196| 0,9 0,8 0,7 2,8 7,4 12,6
0410009424 | Yoghurt m. frugt Letmeelksyoghurt, Peach melba, 1,5%, Engholm 315 3,7 0,57 | 12,2} 1,2 | 0,73 |17,8| 0,5 0,5 0,4 3,0 6,6 10,9
0409013011 | Yoghurt m. frugt Thise Yoghurt, med frugter fra Uganda, Letmeelksyoghurt, 1,3% | 307 3,6 056 |11,7| 1,3 | 0,75 |17,3| 0,8 2,1 2,1 2,1 2,8 10,0

fedt, @kologisk ikke-homogeniseret

0409016810 | Yoghurt m. frugt Thise Yoghurt, Paere og banan, 3%, @kologisk 376 3,6 0,56 | 124 | 28 | 0,69 |195| 0,8 11 0,9 2,2 6,1 11,0
0410005877 | Yoghurt m. frugt Yoghurt, Jordbeer, 3,0% fedt, Marklyst 373 3,2 050 |12,3| 3,0 | 0,67 |191| 05 0,6 0,5 2,6 6,4 10,6
0409011884 | Yoghurt, greesk Athena, Agte Greesk Yoghurt, 10% 527 6,1 09 | 58 | 88 | 092 |216| 0,7 a a 25 a 3,2
0409016808 | Yoghurt, greesk FAEgte Graesk Yoghurt, 2 %, Antos 311 8,4 131 | 53| 21 | 1,10 |16,9| 1,2 a a 25 a 3,7
0410000624 | Yoghurt, greesk Yoghurt efter tyrkisk original opskrift, 10%, Naturel, Lindahls 444 4,0 062 | 63 | 7,3 | 0,77 |18,3| 0,9 a a 34 a 4.3
0410005874 | Yoghurt, greesk Total 0,2%, Fedtfattig draenet graesk yoghurt, FAGE 246 | 10,0 | 156 | 43 | 0,09 | 0,75 (151 | 0,7 a a 25 a 3,2
0409019058 | Ylette Ylette, Naturel 1,5%, Arla 228 57 090 | 45| 15 | 0,92 | 12,6 a a a 3,3 a 3,3
0409006956 | Ymer Ymer 3,5% Arla 293 5,6 088 | 41| 34 | 09 |141 a a a 3,2 a 3,2
0409013008 | Ymer Thise Ymer, 3,5%, @kologisk ikke-homogeniseret 307 59 092 | 49 | 34 | 0,72 | 14,8 a a a 3,8 a 3,8
0410002117 | Ymer Ymer, @kologisk, Naturmaelk 292 54 085 | 45| 33 | 093 | 14,2 a a a 3,2 a 3,2
0409011883 | Tykmeelk, acidophilus A38, Naturel, 1,5%, Arla 186 3,7 058 | 41| 14 | 0,75 | 10,0 a a a 3,3 a 3,3
0409016807 | Tykmeelk, acidophilus Thise Acido 3,5%, @kologisk 279 4,1 064 | 45 | 36 | 0,79 | 13,0 a a a 3,5 a 3,5
0410000623 | Tykmeelk, acidophilus ABC-kultur Tykmeelk, @kologisk, Naturmaelk A.m.b.a. 292 57 089 | 45| 33 | 0,92 | 14,3 a a a 31 a 3,1
0410005873 | Tykmeelk, acidophilus A38, Naturel, 0,5%, Arla 178 45 0,70 | 48 | 0,6 | 0,85 | 10,7 a a a 34 a 3,4
0409013003 | Fromage frais Thise, Fromage frais, 0,5% fedt, @kologisk, Thise Mejeri 265 9,8 153 | 52 | 0,3 | 0,77 | 16,0 a a a 3,6 a 3,6
0409019061 | Fraiche Thise Fraiche 9%, @kologisk 491 6,8 1,07 | 43 | 82 | 0,69 |20,0 a a a 3,2 a 3,2
0410002114 | Fromage frais Fromage Frais, Kvark 0,5%/3+, @kologisk balance, Irma 254 9,6 150 | 49 | 0,2 | 0,75 | 154 a a a 35 a 35
0409006963 | Fromage frais Fromage frais 0,5%, Nicolait 226 8,1 1,27 | 44 | 04 | 0,77 |136| 0,2 a a 3,7 a 39
0409006962 | Creme fraiche 18 % Cremefraiche 18%, Karolines kakken 755 18 0,28 | 57 | 17,0 | 0,56 | 25,0 a a a 31 a 31
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0410002118 | Creme fraiche 18 % Creme Fraiche 18%, @kologisk, Naturmeelk 797 4,3 068 | 42 | 176 | 0,77 | 26,9 a a a 2,8 a 2,8
0409013005 | Creme fraiche 38 % Cremefraiche, 38% fedt, Karolines Kgkken, Arla 1505 | 1,9 0,30 | 3,5 | 382 | 0,41 | 44,0 a a a 2,2 a 2,2
0409019060 | Creme fraiche 38 % Thise Creme Fraiche 38%, @kologisk 1445 | 2,6 041 | 34 | 363 | 0,48 | 428 a a a 2,1 a 2,1
0409009568 | Melk, keerne Keernemeelk, Arla 161 34 053 |48 | 06 | 0,74 | 95 a a a 3,7 a 3,7
0409014652 | Meelk, keerne Kaernemaelk, Harmonie, gkologisk, Arla 152 3,3 053 |46 | 05 | 0,75 | 91 a a a 3,7 a 3,7
0409020877 | Melk, keerne Keernemeelk, Arla 167 3,6 05 | 48 | 0,7 | 0,76 | 9,8 a a a 3,7 a 3,7
0410003710 | Meelk, keerne Kaernemaelk 0,5%, Bkologisk Gammeldags 162 3,2 050 | 46 | 0,8 | 0,71 | 9,3 a a a 3,8 a 3,8
0409009558 | Koldskal Koldskal med tykmeelk og zeg, Arla 318 34 053 |99 | 25 | 0,67 | 16,4 a a a 3,3 59 9,2
0409011880 | Koldskal Koldskal, Med Tykmeelk, Arla 315 3,4 054 | 98 | 24 | 0,69 |16/4 a a a 3,4 57 9,1
0409013007 | Koldskal Koldskal, Med tykmeelk & jordbeer 297 3,2 050 (10,1 | 1,9 | 0,68 | 159 a 0,7 0,7 3,0 4,3 8,8
0410007785 | Koldskal Koldskal, Arla 282 3,0 0,47 (12,4 0,6 | 0,64 | 16,6 a a a 3,2 7.4 10,6
0409006964 | Milkshake Milkshake med jordbaersmag, Matilde 353 52 081 |11,8| 1,8 | 0,93 | 19,6 a a a 51 6,1 11,2
0409013002 | Milkshake Milkshake, Med banansmag, Matilde 360 50 0,79 | 124 | 1,7 | 0,95 | 20,1 a a a 51 6,0 11,1
0409019062 | Milkshake Milkshake, Med kakao, Matilde 378 53 083 (129 1,8 | 1,13 | 21,2 a a a 4,6 5,9 10,5
0410002113 | Milkshake Milkshake, med vaniliesmag, Matilde 364 5,0 0,79 (126 | 1,8 | 0,94 | 20,3 a a a 53 6,1 11,4
0409009565 | Smar, konventionel Smer konventionelt, Lurpak 3045 | 0,4 0,07 | 1,1 | 816 | 1,15 | 84,3 a a a 0,7 a 0,7
0409014662 | Smar, konventionel Smaor, saltet fra Dybbasekdal, Irmas 3071 | 0,7 0,11 | 04 | 825 | 1,24 | 849 a a a 0,5 a 0,5
0409020873 | Smar, konventionel Lurpak, Dansk smar, saltet 3044 | 0,7 011 | 10 | 815 | 1,19 | 844 a a a 0,8 a 0,8
0410003715 | Smar, konventionel Smor saltet fra Dybbaekdal, Irmas 3064 | 11 0,17 | 0,7 | 82,0 | 1,07 | 84,8 a a a 0,5 a 0,5
0409009560 | Smar, gkologisk Smgr gkologisk, Thise 3071 | 0,4 0,07 | 1,1 | 823 | 1,18 | 85,0 a a a 0,5 a 0,5
0409014663 | Smar, gkologisk Smgr gkologisk, Saltet, Lurpak 3052 | 0,6 0,09 | 0,7 | 819 | 1,22 | 84,4 a a a 0,5 a 0,5
0409020874 | Smar, gkologisk Thise smar, Saltet, @kologi 3021 | 0,9 0,14 | 0,7 | 80,9 | 1,42 |839 a a a 0,5 a 0,5
0410003716 | Smar, gkologisk Smgr gkologisk, keernet af frisk flade fra Naturmaelk 3093 | 05 0,08 | 0,4 | 832 | 1,01 |851 a a a 0,6 a 0,6
0409009683 | Smarbart fedtstof, Keergarden, Original, Arla 2815 | 05 0,08 | 06 | 75,6 | 1,15 | 77,8 a a a 0,7 a 0,7

blandingsprodukt
0409019067 | Smarbart fedtstof, Kaergarden, @kologisk, Arla 2835 | 0,5 0,07 | 20 | 755 | 0,95 | 78,9 a a a 0,5 a 0,5
blandingsprodukt
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0410002120 | Smearbart fedtstof, Keergarden, 20% mindre fedt, Arla 2227 | 04 0,07 | 0,6 | 59,7 | 1,13 | 61,9 a a a 0,4 a 0,4
blandingsprodukt
0410005875 | Smarbart fedtstof, Gul kornblomst, @kologisk blandingsprodukt 2993 | 0,4 0,07 | 0,6 | 80,4 | 1,20 | 82,7 a a a 0,5 a 0,5
blandingsprodukt
0409014664 | Smarbart fedtstof, Smaerbart Blandingsprodukt 75%, Bakkedal 2831 | 0,8 0,13 | 14 | 755 | 1,25 | 79,0 a a a 1,2 a 1,2
blandingsprodukt
0410009425 | Smarbart fedtstof, Keergarden, Original, Arla 2800 | 0,5 0,07 | 05 | 752 | 1,23 | 77,4 a a a 1,0 a 1,0
blandingsprodukt
0409006953 | Ost, skaere-, 45-55 +, Gul skeaereost konventionel, Riberhus, 25% 1333 | 23,5 | 3,68 | 0,8 | 24,9 | 3,57 |52,7 a 0,1 a a a 0,1
konventionel
0410005878 | Ost, skeere-, 10-25 +, Mild Skeereost, Cheasy, 6 %, Arla 699 | 275 | 431 | 00 | 6,3 | 456 |37,7 a a a a a a
konventionel
0409020886 | Ost, skaere-, 30-40 +, Riberhus, Grubeost, Lagret 50+ 1524 | 239 | 3,74 | 1,4 | 29,6 | 3,37 |58,2 a a a a a a
konventionel
0409013012 | Ost, skeere-, 45-55 +, Klovborg, Mellemlagret, +45 1356 | 24,8 | 3,89 | 1,4 | 246 | 3,90 | 54,7 a 0,2 a a a 0,2
konventionel
0409016811 | Ost, skeere-, 45-55 +, Klovborg, Mellemlagret, gul skeereost konventionel +45 1359 | 244 | 3,82 | 1,1 | 25,0 | 3,78 | 54,3 a 0,2 a a a 0,2
konventionel
0410002121 | Ost, skeere-, 10-25 +, Ost fra Dybbaekdal, Mellemlagret 10+/6% fedt, Irma 779 302 | 474 | 15 | 6,5 | 445 42,7 a a a a a a
konventionel
0410003719 | Ost, skeere-, 10-25 +, Ost fast modnet mellemlagret 20+/11% fedt, @kologisk 939 | 299 | 468 | 0,8 | 11,3 | 4,38 | 46,3 a a a a a a
okologisk balance,
0409009680 | Ost, skaere-, 45-55 +, Gul skeereost, gkologisk +45, Riberhus 1361 | 243 | 3,81 | 16 | 249 | 3,62 | 54,4 a 0,2 a a a 0,2
gkologisk
0409014659 | Ost, skeere-, 45-55 +, Gul skeereost gkologisk +45, Riberhus, Mellemlagret 1343 | 250 | 3,92 | 1,3 | 24,2 | 3,80 | 54,3 a 0,2 a a a 0,2
okologisk
0409006961 | Ost, skeere-, 45-55 +, Gul skaereost mellemlagret 45+, @kologisk, Them ost 1324 | 24,1 | 3,78 | 0,9 | 243 | 3,81 |53,1 a 0,1 a a a 0,1
okologisk
0409019063 | Ost, skaere-, 45-55 +, Thise 26%, Danbo, Mellemlagret 45+/26%, @kologisk 1353 | 22,5 | 353 | 1,8 | 254 | 3,59 |53,3 a a a a a a
gkologisk
0410000628 | Ost, skeere-, 45-55 +, 45+ @kologisk, Mellemlagret, Them ost 1343 | 24,1 | 3,77 | 23 | 24,2 | 3,45 | 54,0 a a a a a a
okologisk
0409009561 | Pizza, topping Revet ost, Mozzarella, COOP 1293 | 245 | 3,84 | 43 | 21,7 | 3,40 |53,9| 0,9 a 0,9
0409014658 | Pizza, topping Pizza Topping, Med Mozzarella, DKI 1344 | 15,1 | 2,36 | 12,6 | 23,6 | 3,22 |545| 04 a 0,4
0409020881 | Pizza, topping Pizza Topping med mozzarella, revet, DKI 1366 | 154 | 2,41 | 10,8 | 249 | 3,36 | 54,4 | 04 a 0,4
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0410003722 | Pizza, topping Mozzarella 21% fedt, Karolines kgkken, Arla 1246 | 24,1 | 3,77 | 48 | 204 | 3,02 |523| 0,6 a a 0,1 a 0,7
0409020879 | Ost, smelte-, 10-25 + Naturel, Buko, Blgd smelteost 12% 767 | 16,1 | 2,52 | 3,2 | 11,9 | 4,77 | 359 a a a 18 a 1,8
0410003718 | Ost, smelte-, 10-25 + Rejeost 8% fedt, Light, Cheasy, Buko 635 | 17,7 | 2,77 | 50 | 6,8 | 5,11 | 34,5 a a a 3,6 a 3,6
0409009563 | Ost, smelte-, 30+ Skinkeost, Buko 899 | 14,7 | 2,31 | 29 | 16,2 | 436 |38,2 a a ,2 1,7 a 1,9
0409014655 | Ost, smelte-, 45+ Lillebror Ostehaps, Blgd smelteost 45+, Arla 1240 | 20,7 | 3,24 | 2,0 | 231 | 581 |51,6 a a a 0,8 a 0,8
0409006954 | Hvid ost, feta Feta, komeelk (salattern), +45 1117 | 18,9 | 2,97 | 2,1 | 20,5 | 3,12 | 44,7 a a a 0,3 a 0,3
0409013004 | Hvid ost, feta Salat-tern, COOP 1127 | 175 | 2,74 | 1,3 | 21,8 | 3,38 |44,0| 0,1 a a a a 0,1
0409020887 | Hvid ost, feta Salat-tern 5%, Naturel, L@gismose 738 | 21,7 | 340 | 16 | 92 | 3,44 |36,0 a a a a a a
0410002119 | Hvid ost, feta Hirtenk&dse,Salatost i saltlage 45+, GAZI 1070 | 17,8 | 2,79 | 1,4 | 20,1 | 3,62 | 429 a a a 0,2 a 0,2
0410005872 | Ost, flade, 30-40 + Friskost naturel, 11% fedt, Buko, Cheasy 635 | 104 | 1,63 | 45 | 10,3 | 1,19 | 26,4 a a a 2,9 a 2,9
0409011882 | Ost, flade, 45-55 + Pikant, Classic, Buko, Arla 1044 | 5,8 091 | 51 | 232 | 1,79 |359 a 0,3 a 2,5 a 2,7
0409016806 | Ost, flade, 45-55 + Philadelphia naturel, original, Kraft 1064 | 5,6 087 | 2,2 | 252 | 1,46 | 34,4 a a a 3,0 a 3,0
0410000626 | Ost, flade, 45-55 + Buko, naturel classic, Fladeost, Arla 1108 | 5,5 0,86 | 3,1 | 26,0 | 1,31 | 359 a a a 3,0 a 3,0
0409011881 | Ost, ryge-, 40+ Fynsk Rygeost, @kologisk, Lagismose 645 8,9 1,40 | 41 | 115 | 0,84 | 253 a a a 2,4 a 2,4
0409016805 | Ost, ryge-, 40+ Rageost, Agte fynsk gkologisk, 10%, Trane Mejeri 494 7,7 1,21 | 40 | 80 | 153 |21,2 a a a 3,0 a 3,0
0410000625 | Ost, ryge-, 5+ Agte Fynsk Rageost 1%, Thrane Mejeri 294 | 11,4 | 1,78 | 46 | 0,6 | 0,81 |17,4 a a a 3,5 a 3,5
0410005871 | Ost, ryge-, 40+ Fynsk Rygeost, gkologisk, af ssdmaelk 10%, Lggismose 476 9,3 1,45 | 1,7 | 79 | 1,02 | 19,8 a a a 2,9 a 29
0409009562 | Hytteost Hytteost naturel, 4,5%, Tholstrup 453 | 13,2 | 2,07 | 3,7 | 45 | 1,33 | 22,7 a a a 2,6 a 2,6
0409020880 | Hytteost Minimum, Hytteost 363 131 | 205 | 36 | 2,2 1,29 |{20,1| 05 a a 2,1 a 2,6
0410003717 | Hytteost Hytteost gkologisk, Saga, Tholstrup 429 | 133 | 2,09 | 2,7 | 43 | 1,32 | 21,6 a a a 2,4 a 2,4
0409014657 | Hytteost Hytteost naturel 1,5%, Cheasy 320 | 136 | 2,13 | 2,7 | 1,2 | 1,22 | 18,7 a a a 2,2 a 2,2
0410000629 | Skimmelost, bl& 50+ Danablu (28% fedtindhold), 350g, JBJ-Ost 1501 | 20,9 | 3,27 | 2,6 | 29,8 | 4,24 | 57,5 a a a a a a
0410003720 | Skimmelost, hvid Landbrie, 60+ Fransk 1456 | 18,1 | 2,83 | 1,7 | 30,3 | 3,59 | 53,6 a a a a a a
0409006960 | Skimmelost, bla Castello, Blue, 1797 | 13,1 | 2,06 | 0,7 | 42,2 | 2,52 | 58,6 a 0,1 a a a 0,1
0409009681 | Skimmelost, hvid Fransk Landbrie, light, 11%, Frankrig 756 235 | 368 | 14 | 9,0 | 3,42 | 37,3 a 0,1 a a a 0,1
0409014660 | Skimmelost, bl Danablu 60+, St. Clemens 1682 | 16,3 | 255 | 1,3 | 37,4 | 493 | 59,9 a 0,1 a a a 0,1
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0409019065 | Skimmelost, hvid Fransk landbrie. Light, President, 11% 718 | 230 | 360 | 1,6 | 81 | 3,43 | 36,1 a a a a a
0409006959 | Ost, ged, 45-55 + Fromage de chevre au lait pasteurise, Mélusine, +45 1332 | 19,3 | 3,02 | 19 | 26,3 | 2,38 | 49,8 a 0,2 0,2 a a 0,4
0409009682 | Ost, ged, 45-55 + Gedeost, Jkologisk Gedeosteri, Rosa Mundo, Tebstrup 945 | 12,2 | 192 | 24 | 188 | 2,11 (356 | 0,1 a 1,9 a 2,0
0409014661 | Ost, ged, 45-55 + Gedeost i saltlage, @kologisk, Kirks 1136 | 15,7 | 2,46 | 0,4 | 23,3 | 2,99 |42/4 a a a a
0409019066 | Ost, ged, 45-55 + Kirks, Gedeost i saltlage 20%, @kologisk 1107 | 14,7 | 2,31 | 1,2 | 22,6 | 3,07 | 41,6 a a a a a
0410000627 | Ost, ged, 45-55 + Gedeost Mild 50+ 1690 | 21,9 | 3,44 | 3,0 | 342 | 431 | 635 a 0,1 a a a 0,1
0410003721 | Ost, ged, 45-55 + Dkologisk skeereost af gedemeelk 45+, Stenalt 1529 | 21,8 | 341 | 1,2 | 30,8 | 3,58 | 57,3 a a a a a a
0411010849 | Laktosepulver VARIALAC 992BG100 Lactose Monohydrate min. 99% 1660 a a 97,41 0,09 | 0,17 | 97,7 a a a 93 a 93
0411011130 | Laktosepulver VARIALAC 992BG100 Lactose Monohydrate min. 99% 1671 a a 98,1 0,09 | 0,21 | 98,4 a a a 94 a 94
0411010848 | Skummetmeelkspulver | ARLA Skimmed milk powder, 1494 | 32,2 | 504 | 54,4 | 06 | 7,90 | 951 a a a 50 a 50
Regular MH
0411011129 | Skummetmeelkspulver | ARLA Skimmed milk powder, 1526 | 32,2 | 5,05 | 53,0 2,1 | 7,70 | 95,0 a a a 49 a 49
Regular MH
0411010850 | Sgdmeelkspulver ARLA Whole Milk Powder 26 % 2063 | 24,2 | 3,80 | 40,8 | 25,9 | 5,80 | 96,7 37 37
0411011131 | Sgdmeelkspulver ARLA Whole Milk Powder 26 % 2058 | 23,6 | 3,70 | 40,4 | 26,2 | 5,76 | 96,0 37 37

a: Under kvantifikationsgraensen
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0409006955 | Skummetmeelk ekspres, Arla 0,1 % 0,04 0,16 0,10 0,05 0,35 19 0,42 b b
0409014653 | Skummetmeelk, Leerkevang 0,1%, Arla 0,04 0,18 0,09 0,05 0,42 1,2 0,31 b b
0409020883 Harmonie skummetmeelk, @kologisk 0,1% 0,04 0,18 0,08 0,05 0,45 11 0,39 b b
0410002110 | Skummetmeelk, Dkologisk balance, Irma 0,04 0,15 0,09 0,05 0,43 0,9 0,40 b b
0409013014 Skummetmeelk, Maelkebgtte, Udenlandsk 0,04 0,17 0,09 0,05 0,35 1,8 0,25 b b
0409019057 Skummetmeelk, Maelkebgtte 0,04 0,17 0,08 0,05 0,40 2,3 0,42 b b
0410000622 Skummetmeelk, Maelkebgtte 0,05 0,16 0,11 0,05 0,38 1,3 0,51 b b
0410003708 Skummetmeelk 0,1%, Maelkebgtte 0,04 0,12 0,09 0,05 0,40 1,6 0,53 b b
0410009421 Skummetmeelk, 0,1%, Maelkebgtte 0,04 0,16 0,11 0,05 0,39 1,6 0,47 b b
0409009564 Letmeelk, 1,5%, Leerkevang, Arla 0,04 0,15 0,09 0,05 0,34 1,8 0,47 16 0,03
0409014651 @kologisk Letmeelk, Naturmeelk A.m.b.a 0,04 0,19 0,09 0,05 0,36 1,2 0,29 17 0,03
0409020878 Harmonie Letmaelk 1,5%, gkologisk 0,04 0,18 0,09 0,05 0,41 1,0 0,38 19 0,04
0410003711 | Letmeelk 1,5%, budget 0,05 0,14 0,10 0,05 0,43 3,3 0,45 15 0,03
0409013006 | Sgdmeelk, Leerkevang 3,5%,Arla 0,04 0,16 0,09 0,04 0,30 2,0 0,48 39 0,06
0409019055 | Segdmeelk 3,5%, Thise, Bkologisk 0,04 0,20 0,08 0,05 0,35 11 0,39 33 0,10
0410002111 | Sedmeelk 3,5%, Bkologisk, Harmonie, Arla 0,04 0,16 0,14 0,05 0,39 0,9 0,38 35 0,07
0410007784 | Sedmeelk 3,5%, budget 0,04 0,16 0,12 0,04 0,34 2,0 0,49 36 0,03
0409013013 Sgdmeelk, 3,5%, Maelkebgtten, Udenlandsk 0,04 0,17 0,07 0,05 0,37 1,7 0,34 38 0,06
0409019056 | Sedmeelk, Maelkebgtte 0,04 0,18 0,07 0,05 0,33 14 0,47 39 0,09
0410000621 | Segdmeelk, maelkebgtte 0,04 0,17 0,08 0,04 0,34 1,3 0,47 39 0,05
0410003709 | Sedmeelk 3,5%, Meelkebgtte 0,04 0,15 0,08 0,05 0,37 14 0,51 40 0,06
0410009422 | Sedmeelk, 3,5%, Meelkebgtte 0,04 0,16 0,09 0,05 0,46 1,7 0,36 42 0,07
0409009566 Piskeflade konventionel, 38%, Karolines Kgkken b b b b b b b 400 0,81
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0409014649 | Piskeflade 38%, Arla b b b b b b b 420 0,94
0409020875 | Piskeflade 38%, Egelykke b b b b b b b 350 0,88
0410003712 Kaffeflade 9%, Karolines kgkken 0,05 0,14 0,10 0,05 0,30 1,7 0,39 73 0,15
0409009559 Flade gkologisk, 38%, Thise b b b b b b b 370 0,80
0409014650 Piskeflade gkologisk, Naturmaelk, A.m.b.a. b b b b b b b 420 0,88
0409020876 Dansk piskeflade 38%, @kologisk, Karolines kakken b b b b b b b 370 1,04
0410003713 Piskeflade gkologisk, 38%, Naturmeelk b b b b b b b 310 0,71
0409013010 Kakao skummetmaelk, 0,5% fedt, Classic, Matilde 0,03 0,14 0,12 a 0,37 3,0 0,11 b b
0409016809 Kakao let maelk 1,6%, Matilde Classic 0,04 0,14 0,12 a 0,37 2,6 0,07 13 0,04
0409020884 Matilde classic 0,4%, @kologisk kakao skummetmeelk, 0,04 0,16 0,08 a 0,40 1,3 0,06 b b
0410002112 Classic, Kakao letmaelk, 1,6% fedt, Matilde 0,04 0,14 0,14 a 0,35 2,4 0,11 13 0,04
0410005876 Lille Lise, Kakao skummetmeaelk 0,04 0,15 0,17 a 0,06 2,3 0,13 b
0410009423 Lille Lise, Kakao skummetmeelk 0,04 0,15 0,17 0,04 0,43 2,2 0,08 b b
0409006958 Sgdmeellksyoghurt naturel, Klgver 0,03 0,16 0,11 0,05 0,25 1,8 0,16 32 0,02
0409013009 | Thise, Yoghurt, Naturel, 1,5% fedt, gkologisk ikke-homogeniseret 0,04 0,22 0,10 0,04 0,26 1,3 0,24 3 a
0410002115 | Jersey Promille Yoghurt 0,05%, @kologisk balance, Irma 0,04 0,17 0,10 0,05 0,34 1,0 0,26 b b
0410003714 Cheasy <0,1% fedt, jordbeer/rabarber 0,05 0,15 0,15 0,05 0,42 2,5 0,39 b b
0409009567 Cheasy yoghurt, peach melba, 0,1% , Arla 0,05 0,17 0,16 0,06 0,33 2,3 0,35 b b
0409014654 Frugtyoghurt < 0,1% fedt, Cheasy 0,05 0,18 0,15 0,06 0,36 3,0 0,25 b b
0409020882 Cheasy yoghurt, skovbaer <0,1% fedt 0,05 0,17 0,19 0,06 0,35 2,9 0,31 b b
0409020885 | Harmonie, Paere/banan yoghurt 0,5%, @kologisk, Arla 0,04 0,16 0,15 0,06 0,30 11 0,40 b b
0410009424 | Letmaelksyoghurt, Peach melba, 1,5%, Engholm 0,03 0,12 0,16 0,06 0,30 19 0,37 b b
0409013011 | Thise Yoghurt, med frugter fra Uganda, Letmaelksyoghurt, 1,3% fedt, @kologisk ikke- 0,04 0,18 0,15 0,06 0,26 1,3 0,14 b b
homogeniseret
0409016810 | Thise Yoghurt, Paere og banan, 3%, @kologisk 0,04 0,19 0,14 0,05 0,21 1,3 0,16 5 0,05
0410005877 | Yoghurt, Jordbeer, 3,0% fedt, Marklyst 0,04 0,13 0,17 0,04 0,29 1,6 0,33 26 0,06
0409011884 Athena, Agte Greesk Yoghurt, 10% 0,03 0,15 0,08 0,04 0,23 1,8 0,46 80 0,21
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0409016808 | Agte Greesk Yoghurt, 2 %, Antos 0,04 0,21 0,10 0,05 0,26 2,4 0,54 18 0,07
0410000624 | Yoghurt efter tyrkisk original opskrift, 10%, Naturel, Lindahls 0,03 0,16 0,10 0,05 0,34 1,7 0,20 37 0,56
0410005874 | Total 0,2%, Fedtfattig dreenet graesk yoghurt, FAGE 0,04 0,19 0,17 0,04 0,27 1,7 0,46 b b
0409019058 | Ylette, Naturel 1,5%, Arla 0,04 0,16 0,12 0,04 0,33 1,9 0,44 11 0,04
0409006956 | Ymer 3,5% Arla 0,02 0,17 0,12 0,04 0,35 2,4 0,43 24 0,03
0409013008 | Thise Ymer, 3,5%, @kologisk ikke-homogeniseret 0,04 0,22 0,14 0,05 0,32 1,4 0,30 20 0,05
0410002117 | Ymer, @kologisk, Naturmaelk 0,04 0,20 0,09 0,04 0,34 0,8 0,30 20 0,05
0409011883 | A38, Naturel, 1,5%, Arla 0,03 0,13 0,10 0,04 0,30 15 0,29 13 a
0409016807 | Thise Acido 3,5%, @kologisk 0,04 0,23 0,10 0,04 0,30 1,2 0,20 24 0,10
0410000623 | ABC-kultur Tykmeelk, @kologisk, Naturmeelk A.m.b.a. 0,04 0,20 0,11 0,04 0,31 1,0 0,39 20 0,05
0410005873 | A38, Naturel, 0,5%, Arla 0,04 0,11 0,12 0,04 0,41 15 0,37 b
0409013003 | Thise, Fromage frais, 0,5% fedt, @kologisk, Thise Mejeri 0,04 0,23 0,16 0,05 0,35 1,7 0,39 b
0409019061 | Thise Fraiche 9%, @kologisk 0,03 0,24 0,15 0,04 0,30 1,2 0,35 58 0,23
0410002114 Fromage Frais, Kvark 0,5%/3+, @kologisk balance, Irma 0,04 0,26 0,17 0,05 0,35 15 0,48 b b
0409006963 Fromage frais 0,5%, Nicolait 0,04 0,20 0,19 0,05 0,31 2,0 0,31 b b
0409006962 Cremefraiche 18%, Karolines kokken b b b b b b b 137 0,06
0410002118 Creme Fraiche 18%, @kologisk, Naturmaelk b b b b b b b 101 0,46
0409013005 Cremefraiche, 38% fedt, Karolines Kgkken, Arla b b b b b b b 330 0,81
0409019060 | Thise Creme Fraiche 38%, @kologisk b b b b b b b 193 0,61
0409009568 | Keernemeelk, Arla 0,03 0,15 0,10 0,04 0,36 2,3 0,18 b b
0409014652 | Keernemaelk, Harmonie, gkologisk, Arla 0,04 0,15 0,10 0,04 0,39 11 0,27 b b
0409020877 | Keernemeelk, Arla 0,04 0,15 0,09 0,04 0,39 2,0 0,19 b b
0410003710 | Keernemeelk 0,5%, @kologisk Gammeldags 0,04 0,14 0,10 0,04 0,38 0,8 0,16 b b
0409009558 Koldskal med tykmeelk og aeg, Arla 0,04 0,15 0,14 0,04 0,35 2,4 0,30 b b
0409011880 | Koldskal, Med Tykmeelk, Arla 0,03 0,14 0,13 0,10 0,11 2,4 0,25 29 0,20
0409013007 | Koldskal, Med tykmzelk & jordbaer 0,03 0,12 0,13 a 0,30 15 0,23 16 0,06
0410007785 | Koldskal, Arla 0,03 0,11 0,12 0,04 0,26 2,2 0,39 b b
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0409006964 Milkshake med jordbaersmag, Matilde 0,05 0,19 0,17 0,05 0,39 31 0,52 16 0,04
0409013002 | Milkshake, Med banansmag, Matilde 0,05 0,19 0,14 0,04 0,47 2,4 0,47 16 0,03
0409019062 | Milkshake, Med kakao, Matilde 0,04 0,19 0,15 a 0,41 3,5 0,28 13 0,05
0410002113 | Milkshake, med vaniljiesmag, Matilde 0,05 0,16 0,16 0,05 0,47 2,6 0,52 16 0,02
0409009565 Smar konventionelt, Lurpak b b b b b b b 760 1,60
0409014662 Smaer, saltet fra Dybbasekdal, Irmas b b b b b b b 690 2,30
0409020873 Lurpak, Dansk smar, saltet b b b b b b b 750 2,12
0410003715 Smaer saltet fra Dybbeekdal, Irmas b b b b b b b 660 1,93
0409009560 Smgr gkologisk, Thise b b b b b b b 730 0,32
0409014663 Smgr gkologisk, Saltet, Lurpak b b b b b b b 690 2,20
0409020874 | Thise smar, Saltet, @kologi b b b b b b b 610 1,97
0410003716 Smgr gkologisk, keernet af frisk flade fra Naturmaelk b b b b b b b 700 1,66
0409009683 Keergarden, Original, Arla b b b b b b b 570 6,60
0409019067 Kaergarden, @kologisk, Arla b b b b b b b 570 9,00
0410002120 Keergérden, 20% mindre fedt, Arla b b b b b b b 380 7,20
0410005875 Gul kornblomst, @kologisk blandingsprodukt b b b b b b b 530 7,20
0409014664 Smaerbart Blandingsprodukt 75%, Bakkedal b b b b b b b 420 7,70
0410009425 Keergarden, Original, Arla b b b b b b b 560 7,20
0409006953 | Gul skeereost konventionel, Riberhus, 25% b b b b b b b 207 0,35
0410005878 | Mild Skeereost, Cheasy, 6 %, Arla 0,02 0,27 0,06 0,06 0,12 1,0 2,40 58 0,15
0409020886 | Riberhus, Grubeost, Lagret 50+ b b b b b b b 220 0,66
0409013012 | Klovborg, Mellemlagret, +45 b b b b b b b 215 0,54
0409016811 | Klovborg, Mellemlagret, gul skaereost konventionel +45 b b b b b b 214 0,60
0410002121 | Ost fra Dybbaekdal, Mellemlagret 10+/6% fedt, Irma 0,02 0,32 0,08 0,07 0,30 11 2,38 53 0,14
0410003719 Ost fast modnet mellemlagret 20+/11% fedt, @kologisk balance, b b b b b b 88 0,16
0409009680 Gul skeereost, gkologisk +45, Riberhus b b b b b b 215 0,60
0409014659 Gul skeaereost gkologisk +45, Riberhus, Mellemlagret b b b b b b 240 0,70
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0409006961 | Gul skeereost mellemlagret 45+, @kologisk, Them ost b b b b b b b 205 0,56
0409019063 | Thise 26%, Danbo, Mellemlagret 45+/26%, @kologisk b b b b b b b 230 0,75
0410000628 | 45+ Pkologisk, Mellemlagret, Them ost b b b b b b b 211 0,72
0409009561 | Revet ost, Mozzarella, COOP b b b b b b b 212 0,34
0409014658 Pizza Topping, Med Mozzarella, DKI b b b b b b b 107 2,30
0409020881 Pizza Topping med mozzarella, revet, DKI b b b b b b b 134 2,60
0410003722 Mozzarella 21% fedt, Karolines kgkken, Arla b b b b b b b 188 0,44
0409020879 Naturel, Buko, Blgd smelteost 12% b b b b b b b 102 0,24
0410003718 Rejeost 8% fedt, Light, Cheasy, Buko 0,04 0,29 0,18 0,06 0,37 3,1 0,49 58 0,51
0409009563 Skinkeost, Buko b b b b b b b 138 0,40
0409014655 Lillebror Ostehaps, Blgd smelteost 45+, Arla b b b b b b b 204 0,55

0409006954 Feta, komeelk (salattern), +45 b b b b b b b 193 a
0409013004 | Salat-tern, COOP b b b b b b b 207 0,29
0409020887 Salat-tern 5%, Naturel, L@gismose 0,01 0,27 0,12 a 0,05 1,3 0,45 88 0,12
0410002119 Hirtenkase,Salatost i saltlage 45+, GAZI b b b b b b b 173 0,21
0410005872 Friskost naturel, 11% fedt, Buko, Cheasy b b b b b b b 84 0,19
0409011882 Pikant, Classic, Buko, Arla b b b b b b b 202 0,62
0409016806 Philadelphia naturel, original, Kraft b b b b b b b 240 0,40
0410000626 Buko, naturel classic, Flgdeost, Arla b b b b b b b 209 0,54
0409011881 | Fynsk Rygeost, @kologisk, Lagismose 0,02 0,27 0,21 0,06 0,23 18 0,68 121 0,34
0409016805 | Rggeost, Agte fynsk gkologisk, 10%, Trane Mejeri 0,03 0,24 0,15 0,05 0,23 2,0 0,49 73 0,17

0410000625 | Agte Fynsk Rggeost 1%, Thrane Mejeri 0,04 0,29 0,45 0,06 0,39 3,8 0,59 b b
0410005871 | Fynsk Rygeost, gkologisk, af sadmaelk 10%, Lagismose 0,04 0,25 0,28 0,06 0,34 1,6 0,49 82 0,21

0409009562 | Hytteost naturel, 4,5%, Tholstrup 0,03 0,26 0,09 0,04 0,25 1,9 0,34 34 a
0409020880 | Minimum, Hytteost 0,04 0,29 0,16 0,05 0,27 2,5 0,71 16 0,02
0410003717 Hytteost gkologisk, Saga, Tholstrup 0,03 0,20 0,08 0,04 0,27 15 0,60 40 0,08

0409014657 Hytteost naturel 1,5%, Cheasy 0,02 0,16 0,07 a 0,19 15 0,37 11 a
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0410000629 | 50+ Danablu (28% fedtindhold), 350g, JBJ-Ost b b b b b b b 260 0,81
0410003720 | Landbrie, 60+ Fransk b b b b b b b 270 0,59
0409006960 | Castello, Blue, b b b b b b b 340 0,69
0409009681 | Fransk Landbrie, light, 11%, Frankrig 0,04 0,38 0,67 0,14 0,14 3,5 0,90 97 0,27
0409014660 | Danablu 60+, St. Clemens b b b b b b b 330 0,87
0409019065 Fransk landbrie. Light, President, 11% b b b b b b b 75 0,27
0409006959 Fromage de chevre au lait pasteurise, Mélusine, +45 b b b b b b b 250 0,56
0409009682 Gedeost, Fkologisk Gedeosteri, Rosa Mundo, Tebstrup b b b b b b b 216 1,21
0409014661 Gedeost i saltlage, @kologisk, Kirks b b b b b b b 240 0,10
0409019066 Kirks, Gedeost i saltlage 20%, @kologisk b b b b b b b 230 0,15
0410000627 | Gedeost Mild 50+ b b b b b b b 320 0,72
0410003721 @kologisk skeereost af gedemeelk 45+, Stenalt b b b b b b b 350 0,49

0411010849 | VARIALAC 992BG100 Lactose Monohydrate min. 99% b b b b b b b b

0411011130 | VARIALAC 992BG100 Lactose Monohydrate min. 99% b b b b b b b b

0411010848 | ARLA Skimmed milk powder, 0,45 1,66 b 0,43 4,62 b 3,0 b

Regular MH
0411011129 | ARLA Skimmed milk powder, 0,43 1,59 b 0,45 2,25 b 3,3 79 0,20
Regular MH

0411010850 | ARLA Whole Milk Powder 26 % 0,34 1,21 0,39 3,51 2,1 1164 2,68
0411011131 | ARLA Whole Milk Powder 26 % 0,33 1,21 0,42 3,68 2,5 1200 2,32

a: Under kvantifikationsgraensen

b: Ikke analyseret
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Bilag C.3: Analyseresultater — mineraler og sporelementer

pr. 100 g prgve

Prv.nr. Handelsnavn Cl Na K Ca Mg P Fe Cu Zn Mn | Cr Se Ni
9 mg mg mg mg mg mg mg mg mg H9 M9 Hg K9
0409006955 | Skummetmaelk ekspres, Arla 0,1 % 0,10 38 158 118 11,3 94 0,010 0,007 0,42 0,002 13 0,04 0,7 0,53
0409014653 | Skummetmeelk, Laerkevang 0,1%, Arla 0,10 37 157 121 11,3 92 0,016 0,018 0,40 0,001 93 088 08 023
0409020883 | Harmonie skummetmeelk, @kologisk 0,1% 0,10 36 162 127 115 97 0,011 0,011 0,37 0,000 19 013 28 0,29
0410002110 | Skummetmeelk, Dkologisk balance, Irma 0,09 36 162 128 11,7 97 0,023 0,013 0,37 0,001 75 023 26 3,70
0409013014 | Skummetmeelk, Mzelkebgtte, Udenlandsk 0,10 36 152 111 105 89 0,023 0,021 0,38 0,001 84 0,00 0,3 0,00
0409019057 | Skummetmeelk, Meelkebgtte 0,10 36 148 114 11,0 93 0,068 0,009 0,40 0,003 11 0,08 28 0,12
0410000622 | Skummetmeelk, Mzelkebgtte 0,09 35 162 122 11,2 98 0,011 0,007 0,43 0,001 10 0,02 13 0,74
0410003708 | Skummetmeelk 0,1%, Meelkebgtte 0,09 35 154 117 10,8 94 0,000 0,013 0,39 0,002 15 004 15 0,25
0410009421 | Skummetmeelk, 0,1%, Meelkebgtte 0,10 36 159 115 10,7 93 0,010 0,000 0,38 0,002 12 016 08 0,51
0409009564 | Letmeelk, 1,5%, Leerkevang, Arla 0,09 37 155 119 11,2 95 0,021 0,010 0,40 0,002 10 0,00 21 0,95
0409014651 | Dkologisk Letmeelk, Naturmaelk A.m.b.a 0,10 36 157 118 110 90 0,018 0,010 0,38 0,002 6,6 : 0,00 09 0,00
0409020878 | Harmonie Letmaelk 1,5%, gkologisk 0,10 36 161 126 115 97 0,008 0,014 0,37 0,001 15 018 23 0,37
0410003711 | Letmeelk 1,5%, budget 0,09 35 146 115 109 91 0,000 0,009 0,39 0,002 14 037 16 0,49
0409013006 | Sgdmeelk, Leerkevang 3,5%,Arla 0,09 36 153 115 10,7 90 0,016 0,000 0,39 0,002 91 021 14 0,29
0409019055 | Sgdmeelk 3,5%, Thise, @kologisk 0,10 35 148 120 11,1 91 0,033 0,015 0,36 0,004 15 0,00 57 0,00
0410002111 | Sgdmeelk 3,5%, Dkologisk, Harmonie, Arla 0,09 35 149 118 10,9 91 0,010 0,011 0,35 0,002 15 0,00 31 0,76
0410007784 | Sgdmeelk 3,5%, budget 0,09 34 144 111 104 88 0,010 0,017 0,37 0,001 13 0,00 18 0,13
0409013013 | Sgdmeelk, 3,5%, Maelkebgtten, Udenlandsk 0,10 35 149 109 10,1 87 0,022 0,027 0,36 0,002 9,0 : 0,00 0,8 0,00
0409019056 | Sgdmeelk, Meelkebatte 0,10 36 156 121 11,3 97 0,034 0,016 0,38 0,002 10 0,00 26 0,00
0410000621 | Sgdmeelk, meelkebatte 0,09 34 151 114 106 93 0,020 0,007 0,38 0,001 11 002 15 121
0410003709 | Sgdmeelk 3,5%, Meelkebgtte 0,09 33 147 112 104 90 0,000 0,009 0,37 0,002 11 012 20 041
0410009422 | Sgdmeelk, 3,5%, Mzelkebgtte 0,09 34 150 107 10,0 88 0,010 0,009 0,36 0,002 12 0,00 1,7 0,37
0409009566 | Piskeflgde konventionel, 38%, Karolines Kgkken 0,06 21 90 59 6,0 56 0,055 0,037 0,20 0,002 11 029 11 1,29
0409014649 | Piskeflgde 38%, Arla 0,06 27 112 66 72 60 0,047 0,036 0,20 0,002 84 000 11 0,22
0409020875 | Piskeflade 38%, Egelykke 0,06 23 100 63 6,7 59 0,040 0,021 0,18 0,002 92 012 2,7 0,00
0410003712 | Kaffeflade 9%, Karolines kgkken 0,08 35 131 111 104 87 0,000 0,021 0,37 0,002 13 0,03 19 0,15
0409009559 | Flgde gkologisk, 38%, Thise 0,06 22 93 72 6,3 61 0,032 0,025 0,24 0,001 66 | 030 26 0,86
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Prv.nr. Handelsnavn Cl Na K Ca Mg P Fe Cu Zn Mn | Cr  Se Ni
9 mg mg mg mg mg mg mg mg mg Hg Mg M9 Mg
0409014650 | Piskeflade gkologisk, Naturmaelk, A.m.b.a. 0,06 29 129 71 78 62 0,037 0,029 0,19 0,000 40 0,00 1,9 0,00
0409020876 | Dansk piskeflade 38%, @kologisk, Karolines kakken 0,07 22 98 61 6,3 56 0,024 0,018 0,16 0,001 11 0,06 26 0,22
0410003713 | Piskeflade gkologisk, 38%, Naturmaelk 0,06 21 88 66 6,4 56 0,000 0,028 0,17 0,000 85 005 01 0,00
0409013010 | Kakao skummetmaelk, 0,5% fedt, Classic, Matilde 0,09 37 184 105 16,3 91 0,490 0,075 0,46 0,062 12 52 08 137
0409016809 | Kakao let meelk 1,6%, Matilde Classic 0,09 39 193 110 17,1 93 0,630 0,076 0,44 0,068 12 83 2,7 157
0409020884 | Matilde classic 0,4%, @kologisk kakao skummetmeelk, 0,09 32 180 108 17,0 93 0,223 0,067 0,44 0,058 12 1,8 1,7 12,7
0410002112 | Classic, Kakao letmeelk, 1,6% fedt, Matilde 0,08 38 181 109 16,8 94 0,613 0,060 0,44 0,068 13 6,5 22 148
0410005876 | Lille Lise, Kakao skummetmaelk 0,09 41 176 113 153 92 0,400 0,044 0,44 0,042 12 51 15 10,0
0410009423 | Lille Lise, Kakao skummetmaelk 0,10 38 171 106 14,1 87 0,393 0,050 0,41 0,043 14 6,1 14 1172
0409006958 | Sgdmeellksyoghurt naturel, Klgver 0,09 37 154 126 11,4 97 0,022 0,008 1,91 0,005 12 0,06 12 0,35
0409013009 | Thise, Yoghurt, Naturel, 1,5% fedt, gkologisk ikke-homogeniseret 0,09 39 144 134 11,7 100 0,018 0,017 0,47 0,003 59 0,00 16 0,00
0410002115 | Jersey Promille Yoghurt 0,05%, @kologisk balance, Irma 0,08 37 146 149 12,8 105 0,020 0,006 0,48 0,003 13 . 0,00 3,7 0,69
0410003714 | Cheasy <0,1% fedt, jordbaer/rabarber 0,11 40 193 144 141 107 0,029 0,020 0,47 0,050 19 0,74 1,7 1,23
0409009567 | Cheasy yoghurt, peach melba, 0,1% , Arla 0,11 45 184 129 13,2 100 0,037 0,020 0,45 0,062 14 0,76 1,9 2,60
0409014654 | Frugtyoghurt < 0,1% fedt, Cheasy 0,11 48 190 134 13,8 106 0,052 0,016 0,47 0,078 15 0,09 10 0,33
0409020882 | Cheasy yoghurt, skovbeer <0,1% fedt 0,11 50 193 139 145 108 0,054 0,016 0,46 0,075 19 047 23 1,53
0409020885 | Harmonie, Peere/banan yoghurt 0,5%, @kologisk, Arla 0,10 34 163 149 12,6 110 0,041 0,015 0,50 0,010 12 1 044 22 1,05
0410009424 | Letmaelksyoghurt, Peach melba, 1,5%, Engholm 0,08 31 141 118 10,5 91 0,032 0,005 0,42 0,014 12 027 1,7 1,74
0409013011 | Thise Yoghurt, med frugter fra Uganda, Letmaelksyoghurt, 1,3% fedt, 0,08 34 148 123 11,7 93 0,041 0,027 0,45 0,022 82 000 1,2 1,63
@kologisk ikke-homogeniseret
0409016810 | Thise Yoghurt, Pzere og banan, 3%, @kologisk 0,08 32 137 120 11,3 90 0,054 0,024 0,39 0,008 6,1 024 21 047
0410005877 | Yoghurt, Jordbaer, 3,0% fedt, Marklyst 0,07 31 134 108 10,2 84 0,043 0,015 0,38 0,032 11 0,33 1,2 1,25
0409011884 | Athena, Agte Graesk Yoghurt, 10% 0,09 121 148 115 10,5 124 0,046 0,000 0,49 0,004 17 0,70 1,8 0,00
0409016808 | Agte Graesk Yoghurt, 2 %, Antos 0,11 94 166 172 14,1 153 0,046 0,025 0,67 0,006 16 | 0,27 3,4 0,00
0410000624 | Yoghurt efter tyrkisk original opskrift, 10%, Naturel, Lindahls 0,10 42 152 112 10,3 93 0,011 0,009 0,39 0,002 12 0,00 2,6 0,99
0410005874 | Total 0,2%, Fedtfattig draenet greesk yoghurt, FAGE 0,09 31 140 109 10,7 132 0,040 0,016 0,53 0,008 16 : 0,29 44 0,67
0409019058 | Ylette, Naturel 1,5%, Arla 0,09 38 147 172 13,8 126 0,024 0,014 0,65 0,003 13 1 0,36 36 044
0409006956 | Ymer 3,5% Arla 0,08 38 158 182 13,8 129 0,018 0,010 0,70 0,003 14 0,13 19 0,53
0409013008 | Thise Ymer, 3,5%, @kologisk ikke-homogeniseret 0,09 34 148 116 11,0 110 0,020 0,000 0,42 0,004 93 004 2,7 0,67
0410002117 | Ymer, @kologisk, Naturmaelk 0,08 37 157 188 144 132 0,026 0,011 0,62 0,004 11 . 0,00 4,5 0,10
0409011883 | A38, Naturel, 1,5%, Arla 0,08 38 145 127 11,0 93 0,020 0,000 0,45 0,002 10 0,32 2,3 0,06
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0409016807 | Thise Acido 3,5%, @kologisk 0,09 37 144 136 11,9 101 0,025 0,014 0,45 0,003 94 : 0,00 22 0,00
0410000623 | ABC-kultur Tykmeelk, @kologisk, Naturmaelk A.m.b.a. 0,08 34 145 171 13,2 122 0,027 0,015 0,63 0,011 8,7 018 35 0,77
0410005873 | A38, Naturel, 0,5%, Arla 0,08 39 148 145 124 110 0,027 0,010 0,52 0,056 14 0,00 28 0,11
0409013003 | Thise, Fromage frais, 0,5% fedt, @kologisk, Thise Mejeri 0,10 34 148 118 11,8 143 0,018 0,000 0,49 0,006 11 0,00 5,0 0,00
0409019061 | Thise Fraiche 9%, @kologisk 0,09 28 119 104 10,1 109 0,026 0,021 0,37 0,004 15 0,30 4,4 0,58
0410002114 | Fromage Frais, Kvark 0,5%/3+, @kologisk balance, Irma 0,09 30 129 123 12,1 139 0,019 0,018 0,45 0,007 18 0,73 58 1,82
0409006963 | Fromage frais 0,5%, Nicolait 0,11 37 152 122 11,5 128 0,016 0,019 0,49 0,003 17 0,40 12 1,32
0409006962 | Cremefraiche 18%, Karolines kgkken 0,07 30 127 94 9,0 75 0,021 0,014 0,30 0,002 13 . 0,14 10 1,15
0410002118 | Creme Fraiche 18%, @kologisk, Naturmaelk 0,07 30 118 139 11,0 101 0,027 0,016 0,46 0,004 72 036 34 0,69
0409013005 | Cremefraiche, 38% fedt, Karolines Kgkken, Arla 0,05 21 93 59 5,6 53 0,049 0,000 0,20 0,001 81 046 15 0,77
0409019060 | Thise Creme Fraiche 38%, @kologisk 0,06 23 88 81 75 67 0,032 0,025 0,26 0,003 76 010 31 0,01
0409009568 | Keernemeelk, Arla 0,09 36 147 116 10,8 93 0,025 0,010 0,41 0,002 13 0,00 20 0,22
409014652 | Keernemaelk, Harmonie, gkologisk, Arla 0,10 38 159 118 11,0 91 0,024 0,018 0,39 0,002 79 000 09 0,00
0409020877 | Keernemeelk, Arla 0,10 37 157 125 11,7 97 0,018 0,014 0,38 0,001 16 0,10 21 0,88
0410003710 | Keernemeelk 0,5%, Bkologisk Gammeldags 0,09 35 142 105 10,2 82 0,000 0,007 0,32 0,002 15 0,02 23 0,36
0409009558 | Koldskal med tykmeelk og eeg, Arla 0,09 37 145 106 10,1 87 0,064 0,009 0,39 0,002 14 0,14 18 0,63
0409011880 | Koldskal, Med Tykmeelk, Arla 0,09 39 141 104 96 85 0,067 0,000 0,38 0,004 11 024 2,3 0,9
0409013007 | Koldskal, Med tykmeelk & jordbaer 0,08 33 130 104 98 80 0,037 0,023 0,37 0,031 92 108 16 1,38
0410007785 | Koldskal, Arla 0,08 33 130 98 93 77 0,014 0,007 0,32 0,003 10 . 024 23 0,81
0409006964 | Milkshake med jordbsersmag, Matilde 0,11 67 189 136 13,3 104 0,034 0,016 0,44 0,002 98 051 26 1,05
0409013002 | Milkshake, Med banansmag, Matilde 0,11 67 188 131 13,1 105 0,035 0,000 0,42 0,004 17 0,74 23 8,0
0409019062 | Milkshake, Med kakao, Matilde 0,11 65 228 121 20,8 104 0,970 0,092 0,50 0,092 20 122 24 208
0410002113 | Milkshake, med vaniliesmag, Matilde 0,11 68 190 136 13,7 106 0,037 0,016 0,41 0,004 20 0,12 31 0,61
0409009565 | Smar konventionelt, Lurpak 0,67 422 26 19 1,9 22 0,022 0,027 0,051 0,001 29 208 13 1,90
0409014662 | Smer, saltet fra Dybbaekdal, Irmas 0,72 431 18 15 1,4 18 0,004 0,034 0,044 0,000 25 000 18 0,00
0409020873 | Lurpak, Dansk smgr, saltet 0,65 412 29 21 2,2 24 0,001 0,013 0,038 0,000 23 013 1,8 0,00
0410003715 | Smer saltet fra Dybbeekdal, Irmas 0,59 405 22 18 1,6 27 0,032 0,016 0,049 0,000 50 0,00 0,6 5,00
0409009560 | Smar gkologisk, Thise 0,69 | 414 21 16 11 19 0,012 0,015 0,052 0,000 1,7 0,17 1,0 0,93
0409014663 | Smear gkologisk, Saltet, Lurpak 0,71 | 434 17 15 1,3 18 0,016 0,034 0,041 0,000 1,2 0,00 3,8 0,00
0409020874 | Thise smagr, Saltet, @kologi 0,82 | 513 24 18 16 24 0,000 0,015 0,047 0,000 28 026 22 0,06
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0410003716 | Smer gkologisk, kaernet af frisk flade fra Naturmaelk 0,56 | 350 22 16 15 19 0,005 0,021 0,026 0,000 35 011 0,0 0,00
0409009683 | Keergarden, Original, Arla 0,65 383 19 13 0,8 14 0,013 0,000 0,040 0,001 1,2 1 0,20 0,1 0,00
0409019067 | Keergarden, @kologisk, Arla 0,53 323 17 12 1,2 13 0,003 0,016 0,022 0,000 1,5 0,11 14 0,00
0410002120 | Keergarden, 20% mindre fedt, Arla 0,65 390 15 13 1,1 11 0,001 0,020 0,025 0,001 1,5 0,00 21 0,38
0410005875 | Gul kornblomst, @kologisk blandingsprodukt 0,68 395 16 13 1,3 15 0,019 0,025 0,022 0,000 19 061 19 1,13
0409014664 | Smarbart Blandingsprodukt 75%, Bakkedal 0,67 396 39 25 2,6 24 0,040 0,041 0,065 0,106 36 010 21 0,56
0410009425 | Keergarden, Original, Arla 0,71 422 23 14 1,4 15 0,000 0,002 0,039 0,001 1,8 001 04 0,11
0409006953 | Gul skeereost konventionel, Riberhus, 25% 0,93 | 566 63 708 28,0 456 0,075 0,045 3,36 0,018 10 0,26 13 1,62
0410005878 | Mild Skeereost, Cheasy, 6 %, Arla 1,25 | 710 64 830 353 520 0,083 0,049 3,77 0,019 10 0,18 10 2,70
0409020886 | Riberhus, Grubeost, Lagret 50+ 0,94 | 602 51 620 25,0 421 0,086 0,016 3,05 0,014 12 1 023 12 1,86
0409013012 | Klovborg, Mellemlagret, +45 1,17 710 57 660 26,5 431 0,091 0,057 3,45 0,014 14 0,10 15 0,80
0409016811 | Klovborg, Mellemlagret, gul skeereost konventionel +45 1,14 | 680 61 680 27,2 450 0,094 0,044 3,30 0,016 18 0,15 14 0,46
0410002121 | Ost fra Dybbaekdal, Mellemlagret 10+/6% fedt, Irma 1,19 | 730 83 890 37,9 580 0,093 0,040 4,07 0,020 18 0,78 19 2,00
0410003719 | Ost fast modnet mellemlagret 20+/11% fedt, @kologisk balance, 1,17 | 645 70 800 336 530 0,086 0,057 3,83 0,019 18 1,60 12 2,00
0409009680 | Gul skeereost, gkologisk +45, Riberhus 0,94 | 581 66 686 30,1 457 0,103 0,046 3,18 0,015 12 0,16 13 1,16
0409014659 | Gul skeereost gkologisk +45, Riberhus, Mellemlagret 1,10 | 612 57 624 26,4 417 0,107 0,045 3,17 0,013 6,8 0,00 83 0,00
0409006961 | Gul skeereost mellemlagret 45+, @kologisk, Them ost 1,08 | 609 67 730 286 470 0,107 0,042 3,35 0,018 14 025 94 1,85
0409019063 | Thise 26%, Danbo, Mellemlagret 45+/26%, @kologisk 1,07 | 670 60 640 26,9 427 0,086 0,040 3,03 0,016 84 034 91 088
0410000628 | 45+ Pkologisk, Mellemlagret, Them ost 0,83 | 478 75 750 31,4 480 0,126 0,047 3,28 0,016 11 0,14 13 2,90
0409009561 | Revet ost, Mozzarella, COOP 0,79 | 463 93 720 28,2 480 0,083 0,056 3,45 0,019 17 052 11 1,90
0409014658 | Pizza Topping, Med Mozzarella, DKI 0,97 | 719 53 408 155 296 0,084 0,055 1,88 0,017 11 . 0,89 8,0 0,97
0409020881 | Pizza Topping med mozzarella, revet, DKI 0,96 | 770 62 546 21,0 395 0,092 0,068 2,42 0,018 9,7 089 52 0,75
0410003722 | Mozzarella 21% fedt, Karolines kgkken, Arla 0,77 | 439 71 621 24,4 426 0,110 0,053 3,30 0,018 20 0,29 11 7,40
0409020879 | Naturel, Buko, Blad smelteost 12% 0,73 | 1160 103 541 23,2 840 0,074 0,036 2,38 0,010 14 260 11 2,10
0410003718 | Rejeost 8% fedt, Light, Cheasy, Buko 0,80 | 1180 146 516 26,8 820 0,171 0,057 2,42 0,015 20 490 10 4,40
0409009563 | Skinkeost, Buko 0,86 | 1180 120 397 20,1 710 0,180 0,056 2,07 0,013 14 420 74 5,60
0409014655 | Lillebror Ostehaps, Blad smelteost 45+, Arla 0,92 | 1440 78 637 26,1 990 0,113 0,048 3,06 0,016 15 129 10 0,75
0409006954 | Feta, komeelk (salattern), +45 1,74 | 1020 43 192 8,1 222 0,062 0,056 1,49 0,024 12 1 051 11 1,56
0409013004 | Salat-tern, COOP 1,75 | 1140 21 187 6,5 206 0,082 0,008 1,51 0,011 10 @ 0,12 8,7 0,00
0409020887 | Salat-tern 5%, Naturel, Lagismose 1,88 | 1150 29 217 8,2 254 0,100 0,051 1,59 0,013 91 0,23 12 2,20
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pr. 100 g prgve
Prv.nr. Handelsnavn Cl Na K Ca Mg P Fe Cu Zn Mn | Cr  Se Ni
9 mg mg mg mg mg mg mg mg mg Hg Mg M9 Mg
0410002119 | Hirtenkase,Salatost i saltlage 45+, GAZI 1,84 | 1010 39 280 10,4 245 0,056 0,036 1,62 0,010 13 091 68 1,48
0410005872 | Friskost naturel, 11% fedt, Buko, Cheasy 0,45 261 97 82 84 135 0,160 0,038 0,49 0,003 15 1 0,11 7,0 0,35
0409011882 | Pikant, Classic, Buko, Arla 0,84 507 104 73 8,3 87 0,096 0,054 0,42 0,017 83 09 4,7 0,87
0409016806 | Philadelphia naturel, original, Kraft 0,61 408 143 102 9,6 97 0,049 0,033 0,45 0,003 12 0,75 49 2,20
0410000626 | Buko, naturel classic, Flgdeost, Arla 0,57 360 96 78 7,4 76 0,035 0,019 0,33 0,001 11 0,11 29 0,58
0409011881 | Fynsk Rygeost, @kologisk, Lagismose 0,29 145 103 80 76 118 0,036 0,000 0,36 0,006 50 046 29 1,20
0409016805 | Rageost, Agte fynsk gkologisk, 10%, Trane Mejeri 0,66 | 369 125 100 10,0 119 0,026 0,026 0,35 0,009 10 0,79 33 0,15
0410000625 | Agte Fynsk Rggeost 1%, Thrane Mejeri 0,09 31 140 112 13,0 155 0,050 0,029 0,47 0,017 15 023 7,1 250
0410005871 | Fynsk Rygeost, gkologisk, af sedmaelk 10%, Lggismose 0,37 190 116 88 86 125 0,014 0,018 0,39 0,006 41 013 3,7 0,558
0409009562 | Hytteost naturel, 4,5%, Tholstrup 0,58 | 355 72 98 7,8 156 0,047 0,025 0,71 0,005 11 151 74 0,68
0409020880 | Minimum, Hytteost 0,56 | 333 90 95 9,8 159 0,035 0,025 0,49 0,007 20 0,25 55 0,51
0410003717 | Hytteost gkologisk, Saga, Tholstrup 0,58 | 347 70 82 6,9 151 0,021 0,026 0,56 0,003 12 081 7,1 1,36
0409014657 | Hytteost naturel 1,5%, Cheasy 0,59 | 360 68 54 50 137 0,038 0,036 0,31 0,001 73 014 43 0,00
0410000629 | 50+ Danablu (28% fedtindhold), 3509, JBJ-Ost 1,48 | 1040 73 560 20,3 375 0,084 0,051 2,98 0,015 19 0,78 14 2,80
0410003720 | Landbrie, 60+ Fransk 1,09 | 680 89 505 19,5 337 0,123 0,040 2,50 0,015 21 059 7,2 0,57
0409006960 | Castello, Blue, 0,93 | 584 82 342 16,7 231 0,069 0,049 1,79 0,009 15 026 7,3 0,61
0409009681 | Fransk Landbrie, light, 11%, Frankrig 1,16 | 622 124 525 21,5 375 0,125 0,041 2,68 0,019 53 030 68 1,34
0409014660 | Danablu 60+, St. Clemens 2,48 | 1520 68 282 12,2 233 0,056 0,064 2,09 0,011 22 0,70 12 1,32
0409019065 | Fransk landbrie. Light, President, 11% 1,04 | 577 125 518 21,0 363 0,123 0,037 2,73 0,021 18 044 8,0 1,14
0409006959 | Fromage de chevre au lait pasteurise, Mélusine, +45 1,09 | 636 104 153 13,1 219 0,088 0,10 1,04 0,028 37 026 7,2 1,39
0409009682 | Gedeost, Dkologisk Gedeosteri, Rosa Mundo, Tebstrup 1,03 | 416 19 16 1,3 15 0,010 0,023 0,04 0,000 127 1 043 12 042
0409014661 | Gedeost i saltlage, @kologisk, Kirks 1,63 | 870 43 234 10,3 227 0,105 0,081 1,24 0,011 53 0,38 11 1,58
0409019066 | Kirks, Gedeost i saltlage 20%, @kologisk 1,63 | 960 36 143 75 161 0,106 0,068 0,98 0,017 18 0,23 9,6 2,90
0410000627 | Gedeost Mild 50+ 1,16 | 648 67 850 52,4 560 0,216 0,053 3,21 0,041 16 0,27 14 1,58
0410003721 | Pkologisk skeereost af gedemaelk 45+, Stenalt 0,52 | 256 97 820 58,3 570 0,218 0,050 3,28 0,039 72 067 14 3,00
0411010849 | VARIALAC 992BG100 Lactose Monohydrate min. 99% a 4 19 40 4,0 27 0,017 0,000 0,000 0,000 08 052 20 0,97
0411011130 | VARIALAC 992BG100 Lactose Monohydrate min. 99% a 4 20 53 5,2 35 0,007 0,000 0,005 0,000 06 146 7,3 1,08
0411010848 | ARLA Skimmed milk powder, Regular MH 1,02 | 398 1631 1151 115 937 0,159 0,035 3,7 0,018 144 1 0,00 21 2,32
0411011129 | ARLA Skimmed milk powder, Regular MH 0,99 | 374 1588 1113 111 905 0,191 0,045 3,8 0,021 147 £ 1,33 22 2091
0411010850 | ARLA Whole Milk Powder 26 % 0,77 299 1218 856 85 689 0,302 0,034 2,8 0,015 114 298 14 3,52
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pr. 100 g prgve

Prv.nr. Handelsnavn Cl Na K Ca Mg P Fe Cu Zn Mn | Cr  Se Ni
g mg mg mg mg mg mg mg mg mg HY HO Mg Hg
0411011131 | ARLA Whole Milk Powder 26 % 0,74 280 1236 836 81 677 0,110 0,026 2,8 0,012 115 { 0,00 15 1,71

a: Under kvantifikationsgraensen
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0409006955 | Skummetmeelk ekspres, Arla 0,1 % b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b

0409014653 | Skummetmeelk, Leerkevang 0,1%, Arla b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b

0409020883 | Harmonie skummetmeelk, Pkologisk 0,1% b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b

0410002110 | Skummetmeelk, Pkologisk balance, Irma b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b

0409013014 | Skummetmaelk, Meelkebgtte, Udenlandsk b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b

0409019057 | Skummetmaelk, Meaelkebatte b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b

0410000622 | Skummetmaelk, Meelkebatte b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b

0410003708 | Skummetmaelk 0,1%, Maelkebgotte b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b

0410009421 | Skummetmaelk, 0,1%, Maelkebgtte b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409009564 | Letmeelk, 1,5%, Leaerkevang, Arla 005 003 002 004 004 013 001 036 015} 0,83 {001 002 0,01 030034002 001003} 001 {006 0,01}0,07:0,02]| 130
0409014651 | Pkologisk Letmeelk, Naturmaelk A.m.b.a 006 004 002 004 004 0214 001 037 015} 0,88 {001 002 0,01 028032002 001003} 001 {006 0,01}0,07 001|132
0409020878 | Harmonie Letmaelk 1,5%, gkologisk 005 004 002 004 005 015 002 041 0,13} 091 {001 002 0,01 023027002 001003} 001 {004 001}005:001| 1,27
0410003711 | Letmeelk 1,5%, budget 005 004 002 004 005 0214 001 039 015} 0,89 {001 002 0,01 0,28:033{003 001003} 001 {005 0,01}0,06 001|133
0409013006 | Sedmeelk, Leerkevang 3,5%,Arla 0,12 0,07 004 0,08 009 030 003 087 034} 193 {003 005 0,04 0,67}0781}005 002007 001 {013 0,03 0,16 { 0,06 | 3,00
0409019055 | Sgdmeelk 3,5%, Thise, Bkologisk 0,11 o008 005 0,10 0,12 0,36 004 099 029} 215 {003 0,05 002 0,52}062}004 002007} 001 {009 0,02:0,11 0,02 | 298
0410002111 | Sedmeelk 3,5%, Pkologisk, Harmonie, Arla 0,11 0,08 004 0,09 0211 033 003 089 033} 202 {003 004 003 0,56}0661i005 002007 001 {010 0,02 ;0,13 }0,06 | 293
0410007784 | Sgdmeelk 3,5%, budget 0,12 0,08 004 0,09 0211 033 003 088 036} 204 {003 004 003 065}075}005 002007 001 {011 0,02 0,14 | 0,06 | 3,06
0409013013 | Sgdmeelk, 3,5%, Maelkebgtten, Udenlandsk 0,12 008 004 009 0,0 0,33 003 09 030 1,99 {003 005 003 061073004 001005 001 010 0,03 0,13 0,04 | 2,96
0409019056 | Sgdmeelk, Meelkebgatte 0,12 008 005 010 0,13 0,36 004 099 0,29} 215 ;{004 006 002 0570681004 001005 001 {008 0021010 !0,03 | 3,02
0410000621 | Sgdmeelk, meelkebgatte 0,11 0,08 005 010 0,13 0,36 004 097 031} 214 {003 005 003 057068004 001006 001 008 002010 0,07 | 3,06
0410003709 | Sgdmeelk 3,5%, Maelkebgatte 0,12 009 005 010 0,13 0,36 004 097 032} 217 {003 005 002 059070004 001006 001 {009 0,02}0,11 0,06 | 3,10
0410009422 | Spdmeelk, 3,5%, Meelkebgatte 0,12 008 004 010 012 0,34 003 088 0,32} 203 ;003 005 003 063074005 001006 001 010 0,02 0,12 ! 0,03 | 2,99
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0409009566 | Piskeflade konventionel, 38%, Karolines 1,25 0,74 042 090 102 325 032 940 371! 210 {026 050 0,31 710817059 018 0,77 ! 0,15 {129 0,28 1,57 {0,70 | 32,4
Kgkken
0409014649 | Piskeflade 38%, Arla 1,24 080 043 09 102 330 033 960 350! 21,1029 068 026 740862057 018075} 0,13 {085 0,30 1,150,433 | 32,2
0409020875 | Piskeflade 38%, Egelykke 1,20 083 045 098 1,12 342 035 950 370! 215031 04 032 6,878 05 015{071}{ 0,12 {120 0,24 1,44 043|321
0410003712 | Kaffeflade 9%, Karolines kgkken 0,29 0,21 0,11 0,24 0,27 0,78 0,08 219 0,92 510 {006 0,10 0,07 155178016 003019 003 !0,34 0,06 0,40 0,07 7,57
0409009559 | Flgde gkologisk, 38%, Thise 1,24 082 050 1,13 1,26 360 036 920 370} 218 028 046 023 6,00}{697 059 027086} 018 | 1,24 0,30 }1,54 0,43 | 318
0409014650 | Piskeflade gkologisk, Naturmaelk, A.m.b.a. 1,30 084 045 096 1,07 340 035 910 370} 21,2 {029 052 0,21 700180205 028084 016 }{093 0,35}1,28!0,43| 31,9
0409020876 | Dansk piskeflade 38%, @kologisk, Karolines 1,26 088 049 1,10 1,26 380 041 106 3,30} 231 !034 051 021 5801686050 024074 012 {094 0,23 1,17 | 0,31 | 32,3
kokken
0410003713 | Piskeflade gkologisk, 38%, Naturmaelk 1,28 087 047 100 1,11 349 0,35 920 397! 21,7 {0,27 041 020 6,20{7,08 058 0,23{081}{ 0,13 {123 0,26 1,49 0,32 | 31,6
0409013010 | Kakao skummetmeelk, 0,5% fedt, Classic, b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
Matilde
0409016809 | Kakao let meelk 1,6%, Matilde Classic 0,06 0,03 002 004 004 0,13 001 041 019} 093 {001 002 001 031035003 001003} 001 {004 001005 a |1,37
0409020884 | Matilde classic 0,4%, @kologisk kakao b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
skummetmaelk,
0410002112 | Classic, Kakao letmaelk, 1,6% fedt, Matilde 0,05 0,03 002 0,04 005 014 0,01 040 019} 093 {001 002 0,01 031:0,35 0,03 0,010,033 0,004 {0,056 0,010,06}0,02| 1,39
0410005876 | Lille Lise, Kakao skummetmaelk b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0410009423 | Lille Lise, Kakao skummetmaelk b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409006958 | Sgdmeellksyoghurt naturel, Klgver b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409013009 | Thise, Yoghurt, Naturel, 1,5% fedt, gkologisk 0,06 004 002 0,05 005 0315 0,02 040 017} 09 {001 002 0,01 025!0,29}{0,03 0,01}{0,04! 0,006 {006 0,01}0,07}002|1,37
ikke-homogeniseret
0410002115 | Jersey Promille Yoghurt 0,05%, @kologisk b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
balance, Irma
0410003714 | Cheasy <0,1% fedt, jordbaer/rabarber b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409009567 | Cheasy yoghurt, peach melba, 0,1% , Arla b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409014654 | Frugtyoghurt < 0,1% fedt, Cheasy b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409020882 | Cheasy yoghurt, skovbeer <0,1% fedt b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409020885 | Harmonie, Paere/banan yoghurt 0,5%, b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
@kologisk, Arla
0410009424 | Letmeelksyoghurt, Peach melba, 1,5%, Engholm | 0,04 0,03 0,02 0,03 0,04 0,11 0,01 031 0,12} 0,70 {001 002 0,01 0,22}0,25}002 0,010,033} 0,004 0,04 0,01}0,05}0,02]| 1,04
0409013011 | Thise Yoghurt, med frugter fra Uganda, b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
Letmeelksyoghurt, 1,3% fedt, @kologisk ikke-
homogeniseret
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0409016810 | Thise Yoghurt, Paere og banan, 3%, @kologisk 0,10 0,07 004 0,09 0,0 0,26 003 0,70 031! 1,70 a 003 001 041:046!004 002:!006: 001 {010 0,02 0,12 0,03 | 237
0410005877 | Yoghurt, Jordbeer, 3,0% fedt, Marklyst 0,10 0,07 0,04 008 0,09 0,28 003 077 029} 1,74 {002 004 0,02 0520601005 001006} 0008 {009 0021011 0,07 |259
0409011884 | Athena, ZAgte Graesk Yoghurt, 10% 0,29 0,18 0,10 0,22 0,26 081 0,09 233 0,77} 505 {007 012 0,08 1,4911,76 015 0,03{017} 0,03 !0,23 0,06 0,29 ! 0,16 | 7,47
0409016808 | Agte Graesk Yoghurt, 2 %, Antos 0,08 0,05 003 006 006 020 002 058 019} 1,25 {002 003 001 039045004 001005} 001 0,04 0,01}004 001|181
0410000624 | Yoghurt efter tyrkisk original opskrift, 10%, b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
Naturel, Lindahls
0410005874 | Total 0,2%, Fedtfattig dreenet greesk yoghurt, b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
FAGE
0409019058 | Ylette, Naturel 1,5%, Arla 0,05 0,03 0,02 0,04 004 013 001 036 0,15} 0,83 !0,01 0,02 0,01 0,26:0,30;003 001003 001 {005 0,01;0,06:0,01]|1,23
0409006956 | Ymer 3,5% Arla 0,12 0,07 0,04 0,09 0210 0,30 003 091 0,31} 1,9 0,03 0,05 0,02 058067005 001:0,07 0,01 {0,120 0,02 0,12 a 2,84
0409013008 | Thise Ymer, 3,5%, @kologisk ikke- 0,11 0,08 004 0,10 010 0,31 0,03 082 0,3} 1,9 {002 0,04 003 052061005 002008 001 {012 0,03}{0,15 0,04 | 284
homogeniseret
0410002117 | Ymer, @kologisk, Naturmaelk 0,12 008 005 010 0,11 0,32 003 087 037} 204 {003 004 002 053061005 002007 001 {011 0,02 0,13 0,03 | 289
0409011883 | A38, Naturel, 1,5%, Arla 0,05 0,03 002 004 004 0,13 0,01 036 0,16 083 {001 002 001 027031003 001003} 001 {006 0,01}0,07:0,03]| 127
0409016807 | Thise Acido 3,5%, @kologisk 0,12 0,09 005 0,12 0,13 0,35 0,04 092 036} 218 {003 005 002 052061005 0,02}007} 002 {012 0,03}0,15 0,02 | 3,05
0410000623 | ABC-kultur Tykmeelk, @kologisk, Naturmaelk 0,10 0,08 004 0,10 0,11 0,32 0,03 0,85 0,34} 1,97 {003 004 002 051059005 0,02}007} 001 {009 002}0,11 0,05 | 2,80
A.m.b.a.
0410005873 | A38, Naturel, 0,5%, Arla b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409013003 | Thise, Fromage frais, 0,5% fedt, @kologisk, b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
Thise Mejeri
0409019061 | Thise Fraiche 9%, @kologisk 0,29 0,20 011 0,25 0,29 0,81 0,09 220 0,83} 508 {007 0,11 0,04 1,26 147012 0,05:0,17 0,03 {024 0,06 | 0,30 { 0,06 | 7,10
0410002114 | Fromage Frais, Kvark 0,5%/3+, @kologisk b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
balance, Irma
0409006963 | Fromage frais 0,5%, Nicolait b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409006962 | Cremefraiche 18%, Karolines kgkken 055 035 020 043 049 150 0,15 4,43 154} 964 {012 0,22 0,11 2831329025 0,06 0,32 0,06 {048 0,11 0,58 { 0,11 | 14,0
0410002118 | Creme Fraiche 18%, @kologisk, Naturmaelk 0,61 046 026 058 064 1,74 0,17 4,70 209} 11,2 0,23 0,18 0,11 256297027 010036 005 {053 0,100,633 }0,23 | 155
0409013005 | Cremefraiche, 38% fedt, Karolines Kgkken, 1,25 081 043 093 104 335 0,34 1000 369! 21,8 {0,28 053 028 6,95 }{8,05!057 0,16 0,72 0,14 {117 0,27 | 1,44 0,32 | 325
Arla
0409019060 | Thise Creme Fraiche 38%, @kologisk 1,15 087 050 1,13 1,29 350 0,39 970 380 223 {028 045 0,17 520609049 023072} 0,12 {110 0,26 {1,36 ! 0,26 | 30,9
0409009568 | Keernemeelk, Arla b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409014652 | Keernemeelk, Harmonie, gkologisk, Arla b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409020877 | Keernemeelk, Arla b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
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0410003710 | Keernemzelk 0,5%, @kologisk Gammeldags b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b

0409009558 | Koldskal med tykmaelk og aeg, Arla 0,08 0,05 003 0,06 007 0,20 002 061 024} 1,34 {002 004 002 051}059}007 001}{008; 001 }0,07 0,02:0,09 a |210
0409011880 | Koldskal, Med Tykmzelk, Arla 0,07 0,04 003 005 006 0,19 002 060 022} 1,28 {002 003 002 0490561007 001;{008; 001 }0,07 0,01;0,09 002|204
0409013007 | Koldskal, Med tykmeelk & jordbaer 0,06 0,04 002 005 005 0,16 002 046 019} 1,04 {001 002 002 033038003 001004} 001 {007 0,01;0,08]10,03| 157

0410007785 | Koldskal, Arla b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409006964 | Milkshake med jordbsersmag, Matilde 0,05 0,04 002 0,05 0,05 0,16 0,02 044 0,17} 098 !001 0,02 0,01 030:03;003 001:004: 001 0,06 0,01}0,07:001]|145
0409013002 | Milkshake, Med banansmag, Matilde 0,06 0,04 002 0,04 005 0,15 0,02 043 0,26} 0,9 001 0,010 0,02 030033003 001003 001 0,05 0,010,07 004|144
0409019062 | Milkshake, Med kakao, Matilde 0,05 0,04 002 0,04 005 0,15 0,02 047 0,22} 1,05 001 0,02 0,01 036041003 001004 001 0,05 0,01;0,06 a 1,56
0410002113 | Milkshake, med vaniljesmag, Matilde 0,05 0,04 002 0,05 0,06 0,16 0,02 044 0,26} 1,00 ;0,01 0,02 0,02 0,30:0,36 ;003 001003 001 0,05 0,010,06¢:0,03]| 148
0409009565 | Smar konventionelt, Lurpak 28 185 099 220 251 7,60 0,78 222 750} 484 {062 118 054 141164121 032153} 022 {227 0471274062 | 700
0409014662 | Smar, saltet fra Dybbaekdal, Irmas 300 209 1,12 243 269 7,80 0,79 204 870} 490 {061 105 047 136157125 058183} 031 {300 064364087 |714
0409020873 | Lurpak, Dansk smer, saltet 29 19 103 220 253 7,70 0,77 21,7 800 488 {069 106 059 147170120 031151} 029 {257 051{308]072|714
0410003715 | Smer saltet fra Dybbeekdal, Irmas 29 206 1,13 245 277 7,90 083 21,7 870} 50,4 {064 091 044 1261461128 052180} 027 {263 0531316094712
0409009560 | Smar gkologisk, Thise 280 202 1,13 258 29 800 083 204 840! 491 :!061 104 048 1331541132 062194} 031 |29 0,64 354 063|709
0409014663 | Smar gkologisk, Saltet, Lurpak 300 204 110 236 261 7,70 078 202 870} 485 {060 103 048 136157128 058186} 037 |300 0,65];365]i061| 70,7
0409020874 | Thise smer, Saltet, @kologi 290 207 111 247 280 810 086 221 820} 506 {069 097 042 123144110 050160 028 }238 053291048 | 70,3
0410003716 | Smar gkologisk, kaernet af frisk flade fra 3,00 204 108 230 253 79 080 211 860} 494 {064 092 044 137157126 052178 031 }{263 0,57 320093| 713
0409009683 E;}?Q;:rze;i Original, Arla 19 127 066 143 161 510 052 157 580! 34,1 {042 081 1,12 21,6240 }440 214654 017 1112 0381150 ! 0,29 | 66,5
0409019067 | Keergarden, @kologisk, Arla 202 140 075 166 189 560 060 163 540} 356 {052 084 118 224249540 218758 024 |160 0,44 204033 | 708
0410002120 | Keergarden, 20% mindre fedt, Arla 136 09 047 102 115 350 036 109 400} 237 {031 053 102 1881207470 176646 013 120 0,24 144074531
0410005875 | Gul kornblomst, @kologisk blandingsprodukt 224 161 086 1,84 206 6,00 064 172 680} 393 {049 074 100 1982201440 1,726,121} 021 |19 0,44 240127713
0409014664 | Smarbart Blandingsprodukt 75%, Bakkedal 130 089 061 113 286 430 039 179 450 339 {034 064 1,12 231252540 165705} 0,15 107 0,331}1,40}032] 68,0
0410009425 | Keergarden, Original, Arla 1,87 128 068 148 1,70 510 051 150 590} 335 {043 0,72 114 209232460 189649 019 180 0,38 1}218 0,94 | 66,5
0409006953 | Gul skeereost konventionel, Riberhus, 25% 0,84 057 031 067 075 227 024 640 266} 147 {019 029 0,21 4,40!509 {038 009047 009 {088 0,14 11,02 027|216
0410005878 | Mild Skeereost, Cheasy, 6 %, Arla 021 015 0,08 0,17 020 057 006 165 064} 373 {005 008 005 110128010 0,02{0,12! 002 {0,20 0,04 :{0,24 0,13 | 550
0409020886 | Riberhus, Grubeost, Lagret 50+ 098 068 036 0,77 087 265 028 750 321} 173 {022 034 0,26 540!6,22{047 010057 009 {106 018 1,240,444 | 259
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0409013012 | Klovborg, Mellemlagret, +45 0,83 057 031 064 0,75 229 023 6,40 243 145 0,20 0,30 022 4,40 5,120,388 0,08]0,46] 007 ]0,85 0,15]1,00]0,37 | 215
0409016811 | Klovborg, Mellemlagret, gul skeereost 081 057 030 062 072 220 023 650 251! 145 {019 031 021 450521035 009 ]044|{ 008 |080 0,16 | 096 | 0,36 | 21,5
0410002121 g?sr;\;?gn;yﬁ;ﬁgal, Mellemlagret 10+/6% fedt, 0,22 015 008 016 0018 058 006 1,65 065 3,72 {0,05 008 005 1,18 1,36 0,10 003013} 0,02 {022 0,050,726 0,13 | 5,61
0410003719 lcrgtafas; modnet mellemlagret 20+/11% fedt, 0,39 028 015 035 039 117 012 316 108! 7,10 {010 0,14 006 1,78 |2,09 | 0,16 0,07 {023 | 0,03 {033 0,08 | 0,41 | 0,23 | 10,1
0409009680 gﬁﬂsﬁﬁéﬁi? ;Egiogisk +45, Riberhus 084 057 029 062 069 229 025 620 270! 144 {019 031 017 450517039 0,16 {055} 0,09 }091 0,18 | 1,09 | 0,27 | 21,6
0409014659 | Gul skeereost gkologisk +45, Riberhus, 077 054 029 065 073 219 024 550 245! 13,4 {018 0,30 019 430497033 019052} 012 {096 0,221,118 0,32|205
0409006961 gﬁ:'?&?geﬁestt mellemlagret 45+, @kologisk, 084 056 031 061 069 222 024 590 257! 139 {019 0,26 018 4,40502 0,36 013049 0,08 }0,87 0,17 | 1,04 | 0,36 | 20,9
0409019063 mg 22&,, Danbo, Mellemlagret 45+/26%, 083 058 035 071 081 244 025 640 246 148 {022 032 018 430502034 018052 011 {085 0,19 1,040,720 | 217
0410000628 4®E|)(f I%?(Ell;gisk, Mellemlagret, Them ost 0,79 057 032 070 080 241 026 650 218! 145 {021 0,30 0,18 3,82}452/0,32 014046 005 }059 0,14 |0,73 | 0,47 | 20,7
0409009561 | Revet ost, Mozzarella, COOP 0,74 050 027 060 073 212 021 580 200! 130 {020 0,31 0,17 3,90 |4,58 0,27 008034 | 006 }057 0,113 0,70 | 0,26 | 18,9
0409014658 | Pizza Topping, Med Mozzarella, DKI 0,35 024 014 027 036 110 011 830 147! 123 {010 017 023 6,40 6,89 1,33 006|139} 003 {030 009039 }025] 213
0409020881 | Pizza Topping med mozzarella, revet, DKI 041 028 016 034 045 133 0,13 850 156! 132 {012 0,20 029 6,607,222 !121 006|127} 002 {027 0112039 |0,28 | 22,3
0410003722 | Mozzarella 21% fedt, Karolines kakken, Arla 0,78 052 028 057 065 195 020 550 205! 125 {017 0,26 015 3,70 | 4,27 | 0,29 0,08 {037 | 0,05 {067 0,15 0,82 |0,29 | 18,3
0409020879 | Naturel, Buko, Bled smelteost 12% 0,38 027 018 03l 035 108 011 313 118! 699 {010 0,15 011 214|250 0,16 0050,221|{ 003 }0,37 0,07 |044 0,19 | 104
0410003718 | Rejeost 8% fedit, Light, Cheasy, Buko 0,23 016 009 018 021 062 007 1,78 066 399 {006 009 006 1,21 }1,41 0,10 003012} 0,02 }022 0,050,727 }0,13 595
0409009563 | Skinkeost, Buko 052 036 019 041 046 142 014 430 165! 945 {013 021 014 3,00}3,48 0,26 006032} 005 }053 009062017 | 14,1
0409014655 | Lillebror Ostehaps, Blad smelteost 45+, Arla 0,72 050 0,28 060 069 211 021 600 232! 13,4 {019 0,29 023 420491034 008042} 009 {076 0,150,091 | 0,26 | 20,0
0409006954 | Feta, komaelk (salattern), +45 0,70 048 026 053 067 195 020 570 195! 124 {018 0,29 0,16 3,70 | 4,34 0,26 0,08 {0,34| 0,06 }|054 0,12 0,66 | 0,30 | 18,1
0409013004 | Salat-tern, COOP 0,73 050 029 058 069 206 021 590 193! 129 {018 0,30 018 3,70 |4,36 0,32 0,08 0,40 0,06 }054 0,12 0,66 |0,33 | 18,7
0409020887 | Salat-tern 5%, Naturel, Legismose 031 022 012 026 033 094 010 261 078} 567 {010 0,14 007 1,51}1,81}0,11 003014} 002 }021 0,050,726 0,14 | 805
0410002119 | Hirtenkase,Salatost i saltlage 45+, GAZI 0,68 046 025 054 064 199 021 550 165! 11,9 {017 0,30 014 3,60 4,210,227 008035} 006 }046 0115061037 |175
0410005872 | Friskost naturel, 11% fedt, Buko, Cheasy 033 022 012 027 031 093 009 261 103! 591 {008 013 009 1,8 |217 0,17 004{021{ 003 }0,33 0,07 {040 {0,221 893
0409011882 | Pikant, Classic, Buko, Arla 072 050 027 060 067 211 021 610 229! 135 {018 031 019 427495035 0,10}045| 0,08 }0,75 0,15 0,90 | 0,26 | 20,1
0409016806 | Philadelphia naturel, original, Kraft 080 056 0,29 064 079 241 025 670 222! 147 {024 038 024 450536033 008041} 006 |066 0115081043 | 21,7
0410000626 | Buko, naturel classic, Fladeost, Arla 087 059 032 068 079 240 024 690 247! 153 {022 0,34 023 460539036 010046 006 }0,77 015|092 | 0,50 | 22,6
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0409011881 | Fynsk Rygeost, @kologisk, Lagismose 040 0,27 015 0,33 037 1,14 0,12 2,71 1,11} 659 {009 0,14 0,08 201233017 0,100,227} 005 {037 0,09 0,46 0,16 | 9,85
0409016805 | Regeost, Agte fynsk gkologisk, 10%, Trane 028 019 010 021 024 0,76 008 203 0,79} 468 {007 010 0,06 140163011 005016} 003 !027 0,06 033006 | 687
Mejeri
0410000625 | Agte Fynsk Rggeost 1%, Thrane Mejeri b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0410005871 | Fynsk Rygeost, gkologisk, af sedmaelk 10%, 0,26 0,19 0,11 0,26 029 0,74 0,09 157 0,76 { 427 {006 008 005 132151012 007019 005 (045 0,110,556 0,11 | 6,68
Lggismose
0409009562 | Hytteost naturel, 4,5%, Tholstrup 0,16 0,11 0,06 0,13 0,15 042 0,05 1,18 053} 2,78 ! 0,03 0,05 0,04 080092007 002:009:! 001 !0,17 0,030,129 ! 0,07 | 4,07
0409020880 | Minimum, Hytteost 0,08 0,05 003 0,06 0,07 0,23 003 064 0,18} 1,36 | 0,02 0,03 0,02 037044003 001004 001 0,06 0,02]0,07 1002|194
0410003717 | Hytteost gkologisk, Saga, Tholstrup 0,16 0,10 0,06 0,12 0,13 041 0,04 1,12 045} 2,59 !0,03 0,05 0,03 0,76 087007 003010 001 {0,214 0,030,127 { 0,08 | 3,81
0409014657 | Hytteost naturel 1,5%, Cheasy 0,04 0,03 002 0,03 0,04 012 001 035 0,22} 0,75 {001 0,02 0,00 0,23:0,26 ;002 0,010,022 0,004 0,04 0,01;0,04:0,00| 1,09
5
0410000629 | 50+ Danablu (28% fedtindhold), 350g, JBJ-Ost 08 060 032 075 091 2,76 0,28 810 2,79} 17,4 {025 042 028 5306,25}{045 0,12{057} 008 0,88 0,17 {105 !0,59 | 259
0410003720 | Landbrie, 60+ Fransk 093 065 037 083 099 3,10 0,32 880 264} 186 {029 042 021 51016,02}{044 011055} 008 !0,77 0,19 !0,96 ! 0,64 | 26,9
0409006960 | Castello, Blue, 1,24 092 051 1,12 128 390 040 116 440! 254 !032 053 035 7,60!880!068 016084 ! 012 {144 0,26 1,70 | 0,60 | 37,4
0409009681 | Fransk Landbrie, light, 11%, Frankrig 0,18 0,14 0,10 0,23 0,28 091 0,10 235 093} 521 008 012 0,07 1691196 {013 0,080,221} 005 035 0,07 }042!0,13| 7,98
0409014660 | Danablu 60+, St. Clemens 1,12 080 041 097 115 350 036 10,7 340! 224 {030 054 029 640753055 014069 ! 010 {097 0,20 !1,17 | 0,71 | 32,6
0409019065 | Fransk landbrie. Light, President, 11% 0,13 0,12 008 0,20 0,25 0,85 0,09 258 080} 509 {008 014 0,07 1,61}1,90 013 006019} 002 !0,21 0,05}0,26 }0,15 | 7,62
0409006959 | Fromage de chevre au lait pasteurise, Mélusine, 0,31 050 065 229 1,09 225 0,20 6,60 2,72 16,6 a 0,15 0,17 4,805,122 {060 0,13{0,73} 0,09 (0,75 0,17 {0,92 | 0,20 | 23,7
+45
0409009682 | Gedeost, @kologisk Gedeosteri, Rosa Mundo, 038 036 033 108 051 1,33 0,15 340 1,87} 941 a 010 0,12 450473125 010135} 0,09 {054 0,17 {0,71{0,07 | 16,4
Tebstrup
0409014661 | Gedeost i saltlage, @kologisk, Kirks 056 059 058 183 0,76 1,75 0,19 4,60 265 135 a 0,10 0,15 4,50 4,75{057 0,13;0,70}{ 0,08 }0,69 0,151}0,84 0,09 | 20,0
0409019066 | Kirks, Gedeost i saltlage 20%, @kologisk 058 062 058 185 0,77 1,81 0,20 4,70 254} 13,6 a 0,09 0,14 4,40 464053 0,14 067} 0,08 }0,64 0,151:0,79 0,09 | 19,9
0410000627 | Gedeost Mild 50+ 0,70 0,74 074 248 162 3,13 0,29 8,00 2,30 20,0 a 0,24 0,27 59641059 0,110,70}{ 0,12 } 0,75 0,20 {0,95 | 0,32 | 28,5
0410003721 | Dkologisk skeereost af gedemaelk 45+, Stenalt 061 067 069 251 135 293 0,29 7,10 2,16 183 a 0,21 0,17 5,70 6,07 {060 0,18 0,78} 0,10 ;0558 0,20 0,78 | 0,11 | 26,2
0411010849 | VARIALAC 992BG100 Lactose Monohydrate b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
min. 99%
0411011130 | VARIALAC 992BG100 Lactose Monohydrate b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
min. 99%
0411010848 | ARLA Skimmed milk powder, b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
Regular MH
0411011129 | ARLA Skimmed milk powder, b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
Regular MH
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0411010850 | ARLA Whole Milk Powder 26 % 093 062 031 068 077 241 023 67 250} 152 !0,20 031 0,23 4,62 !536:038 010047} 011 {083 0,15:0,99 }{ 0,10 | 22,2
0411011131 | ARLA Whole Milk Powder 26 % 098 064 032 069 077 241 023 66 271} 153 (0,19 032 024 484559038 010048} 011 }{0,82 0,17 ;0,99 { 0,10 | 22,6

a: Under kvantifikationsgraensen

b: Ikke analyseret
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0409006955 | Skummetmeelk ekspres, Arla 0,1 % b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409014653 | Skummetmeelk, Leerkevang 0,1%, Arla b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409020883 | Harmonie skummetmaelk, @kologisk 0,1% b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0410002110 | Skummetmeelk, Pkologisk balance, Irma b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409013014 | Skummetmeelk, Meelkebgtte, Udenlandsk b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409019057 | Skummetmeelk, Meelkebgtte b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0410000622 | Skummetmeelk, Meelkebgtte b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0410003708 | Skummetmeelk 0,1%, Maelkebgtte b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0410009421 | Skummetmeelk, 0,1%, Meaelkebgtte b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409009564 | Letmeelk, 1,5%, Leerkevang, Arla 41 23 14 28 32 99 10 278 11,7 64,1 0,8 15 09 230} 262 {19 06 2,5 0,5 4,2 1,0 52 1,4
0409014651 | Dkologisk Letmeelk, Naturmeelk A.m.b.a 43 27 14 30 33 108 11 284 115 66,6 0,9 16 06 209 240 ! 17 09 2,6 0,6 4,3 1,0 53 0,9
0409020878 | Harmonie Letmaelk 1,5%, gkologisk 38 28 15 34 38 11,7 13 322 105 71,0 1,0 16 07 180} 213 ! 16 07 2,4 0,4 2,9 0,9 3,8 11
0410003711 | Letmeelk 1,5%, budget 39 26 14 30 34 105 11 294 115 66,8 0,9 14 09 214} 246 {19 05 2,4 0,4 3,9 0,8 4,7 1,0
0409013006 | Sgdmeelk, Laerkevang 3,5%,Arla 39 24 13 27 28 100 10 290 113 64,3 0,9 1,6 1,2 223} 26,0 16 05 2,2 0,5 4,3 0,9 5,2 1,8
0409019055 | Sgdmeelk 3,5%, Thise, @kologisk 38 28 16 35 40 121 13 332 9,7 72,0 11 1,8 05 1741} 209 15 07 2,2 0,4 3,0 0,8 3,7 0,8
0410002111 | Sgdmeelk 3,5%, Pkologisk, Harmonie, Arla | 39 26 15 32 36 11,2 11 303 112 68,7 0,9 1,4 09 191§ 223 1,7 07 2,4 0,4 3,5 0,8 4,3 1,9
0410007784 Sgdmeelk 3,5%, budget 38 25 14 30 34 108 10 288 118 66,6 0,9 1,4 09 212} 244 1,7 05 2,2 0,3 3,7 0,7 4,4 2,0
0409013013 | Sedmeelk, 3,5%, Meelkebgtten, 40 25 14 30 35 11,2 11 304 101 67,4 1,0 1,8 1,1 206 246 ! 14 04 1,8 0,5 3,4 0,9 4,4 1,4
0409019056 gggmzenlﬁ,skﬂaelkebﬂtte 39 27 15 33 42 119 12 327 96 71,1 1,2 19 07 188} 226 |13 04 17 0,4 2,5 0,7 3,3 0,9
0410000621 | Sgdmeelk, meelkebgtte 37 26 15 33 41 118 12 31,7 101 70,0 11 16 09 1861 223 14 04 1,8 0,3 2,7 0,7 3,4 2,3
0410003709 | Sgdmeelk 3,5%, Maelkebgtte 39 27 15 33 41 11,7 12 31,3 102 70,0 11 15 08 190} 225 ! 14 04 1,8 0,3 2,8 0,7 3,5 2,0
0410009422 | Sgdmeelk, 3,5%, Meelkebgtte 38 26 15 33 39 114 11 294 107 67,8 11 16 09 211§ 247 15 04 1,9 0,4 34 0,8 4,1 11
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0409009566 | Piskeflade konventionel, 38%, Karolines 39 23 13 28 32 100 1,0 290 115 64,9 0,8 15 09 219! 252 1,8 05 2,4 0,5 4,0 0,9 4,8 2,2
Kgkken
0409014649 | Piskeflade 38%, Arla 3,9 2,5 1,3 2,8 32 102 10 298 10,9 65,6 0,9 2,1 0,8 23,0} 26,8 1,8 0,6 2,3 0,4 2,6 0,9 3,6 1,3
0409020875 | Piskeflade 38%, Egelykke 3,7 2,6 1,4 31 35 106 11 296 11,5 67,1 1,0 1,4 1,0 21,2} 245 1,7 0,5 2,2 0,4 3,7 0,7 4,5 1,3
0410003712 | Kaffeflade 9%, Karolines kgkken 3,8 2,8 15 32 36 103 11 289 12,2 67,4 0,8 1,3 09 20,5} 235 2,1 0,4 2,5 0,4 4,5 0,8 53 0,9
0409009559 | Flgde gkologisk, 38%, Thise 39 26 16 36 40 11,3 11 289 116 68,6 0,9 1,4 07 189! 21,9 1,9 08 2,7 0,6 3,9 0,9 4,8 1,4
0409014650 | Piskeflade gkologisk, Naturmzelk, Am.b.a. | 41 26 14 30 34 10,7 11 285 116 66,4 0,9 1,6 06 219! 251 1,8 09 2,6 0,5 2,9 1,1 4,0 1,4
0409020876 | Dansk piskeflade 38%, @kologisk, 39 27 15 34 39 11,8 13 328 102 71,5 1,1 1,6 06 180! 21,2 1,5 07 2,3 0,4 2,9 0,7 3,6 1,0
Karolines kgkken
0410003713 | Piskeflade gkologisk, 38%, Naturmaelk 4,1 2,8 1,5 32 35 11,1 11 2972 12,6 68,9 0,9 1,3 0,6 196 224 1,8 0,7 2,6 0,4 39 0,8 4,7 1,0
0409013010 | Kakao skummetmeelk, 0,5% fedt, Classic, b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
Matilde
0409016809 | Kakao let meelk 1,6%, Matilde Classic 40 25 13 28 31 95 10 300 136 67,8 0,8 15 08 224! 255 19 04 2,3 0,4 3,2 0,7 4,0 a
0409020884 | Matilde classic 0,4%, @kologisk kakao b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
skummetmeelk,
0410002112 | Classic, Kakao letmeelk, 1,6% fedt, Matilde | 36 24 13 28 32 99 10 289 135 66,8 0,9 14 10 222! 254 1,9 04 2,3 0,3 3,4 0,7 4,0 1,2
0410005876 | Lille Lise, Kakao skummetmaelk b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0410009423 | Lille Lise, Kakao skummetmaelk b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409006958 | Sgdmeellksyoghurt naturel, Klgver b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409013009 | Thise, Yoghurt, Naturel, 1,5% fedt, 40 28 16 36 38 110 11 291 124 69,2 0,9 15 09 180! 21,3 1,8 08 2,6 0,4 4,1 0,9 5,0 1,4
gkologisk ikke-homogeniseret
0410002115 | Jersey Promille Yoghurt 0,05%, @kologisk b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
balance, Irma
0410003714 | Cheasy <0,1% fedt, jordbaer/rabarber b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409009567 | Cheasy yoghurt, peach melba, 0,1% , Arla b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409014654 | Frugtyoghurt < 0,1% fedt, Cheasy b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409020882 | Cheasy yoghurt, skovbaer <0,1% fedt b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409020885 | Harmonie, Paere/banan yoghurt 0,5%, b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
@kologisk, Arla
0410009424 | Letmaelksyoghurt, Peach melba, 1,5%, 37 26 14 30 35 105 11 29,7 115 66,9 0,9 1,4 10 210} 243 19 06 2,5 0,3 3,6 0,8 4,3 1,6

Engholm
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0409013011 | Thise Yoghurt, med frugter fra Uganda, b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
Letmeelksyoghurt, 1,3% fedt, @kologisk
ikke-homogeniseret
0409016810 | Thise Yoghurt, Paere og banan, 3%, 42 29 17 37 42 111 12 295 131 71,6 a 14 05 173! 1972 1,6 08 2,4 0,5 4,2 0,9 51 1,3
@kologisk
0410005877 | Yoghurt, Jordbeer, 3,0% fedt, Marklyst 3,8 2,7 1,4 3,2 35 10,7 11 297 11,2 67,2 0,9 1,4 09 20,1 233 1,8 05 2,3 0,3 3,6 0,7 4,3 2,6
0409011884 | Athena, Agte Graesk Yoghurt, 10% 39 24 14 30 35 108 12 312 103 67,7 1,0 16 1,1 200 236 20 04 2,3 0,4 31 0,8 3,9 2,1
0409016808 | Agte Greesk Yoghurt, 2 %, Antos 42 26 15 31 35 108 12 320 103 69,2 1,0 1,7 07 215! 249 24 03 2,7 0,4 2,0 0,4 2,4 0,5
0410000624 | Yoghurt efter tyrkisk original opskrift, 10%, b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
Naturel, Lindahls
0410005874 | Total 0,2%, Fedtfattig dreenet greesk b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
yoghurt, FAGE
0409019058 | Ylette, Naturel 1,5%, Arla 37 26 14 31 36 105 11 294 11,9 67,3 0,9 14 09 211} 243 21 04 2,5 0,4 4,1 0,8 4,8 0,6
0409006956 | Ymer 3,5% Arla 41 25 14 31 35 106 11 321 109 69,2 0,9 16 08 204 238 1,8 05 2,3 0,4 3,6 0,7 4,3 a
0409013008 | Thise Ymer, 3,5%, @kologisk ikke- 40 27 16 35 36 109 11 289 123 68,6 0,8 14 10 183} 215 18 08 2,6 0,5 4,4 1,0 54 1,4
homogeniseret
0410002117 | Ymer, @kologisk, Naturmaelk 4,0 2,8 1,6 3,4 38 11,1 11 301 12,6 70,4 0,9 1,3 0,7 1831} 211 1,8 0,7 2,5 0,4 3,7 0,7 4,4 1,1
0409011883 | A38, Naturel, 1,5%, Arla 42 24 13 29 32 99 10 283 122 65,6 0,8 1,3 09 209! 240 20 05 2,4 0,4 4,4 0,8 52 2,4
0409016807 | Thise Acido 3,5%, @kologisk 40 29 17 38 44 114 13 301 119 71,5 0,9 15 05 170! 20,0 16 08 2,4 0,5 3,9 0,9 4,8 0,8
0410000623 | ABC-kultur Tykmeelk, @kologisk, 37 28 15 34 39 114 12 304 121 70,5 0,9 1,3 08 182} 21,2 16 07 2,4 0,3 33 0,7 4,0 1,6
Naturmeelk A.m.b.a.
0410005873 | A38, Naturel, 0,5%, Arla b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409013003 | Thise, Fromage frais, 0,5% fedt, @kologisk, | b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
Thise Mejeri
0409019061 | Thise Fraiche 9%, @kologisk 41 29 16 35 41 11,4 12 310 117 71,5 0,9 15 06 17,7 20,7 16 07 2,4 0,4 34 0,8 4,2 0,8
0410002114 | Fromage Frais, Kvark 0,5%/3+, @kologisk b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
balance, Irma
0409006963 | Fromage frais 0,5%, Nicolait b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409006962 | Cremefraiche 18%, Karolines kakken 39 25 14 31 35 107 11 31,7 11,0 68,9 0,9 16 08 202! 235 18 05 2,3 0,4 34 0,8 4,2 0,8
0410002118 | Creme Fraiche 18%, @kologisk, 39 30 1,7 37 41 112 11 304 135 72,6 0,8 1,1 07 165} 192 1,7 06 2,3 0,3 34 0,7 4,1 1,5
Naturmeelk
0409013005 | Cremefraiche, 38% fedt, Karolines 3,8 2,5 1,3 2,8 32 103 10 308 11,4 67,2 0,9 1,6 09 214} 248 1,7 0,5 2,2 0,4 3,6 0,8 4,4 1,0
Kgkken, Arla
0409019060 | Thise Creme Fraiche 38%, @kologisk 37 28 16 37 42 11,3 13 314 123 72,3 0,9 15 05 168} 19,7 16 08 2,3 0,4 3,6 0,8 4,4 0,8
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0409009568 | Keernemeelk, Arla b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409014652 | Keernemeelk, Harmonie, gkologisk, Arla b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409020877 | Keernemeelk, Arla b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0410003710 | Keernemeelk 0,5%, @kologisk Gammeldags b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409009558 | Koldskal med tykmeelk og aeg, Arla 38 22 14 27 31 96 1,0 290 11,2 63,9 0,8 1,7 1,1 243 27,8 32 05 3,7 0,4 3,5 0,7 4,2 a
0409011880 | Koldskal, Med Tykmaelk, Arla 36 21 13 26 29 91 09 294 109 62,8 0,8 1,7 1,1 240 27,6 33 05 3,8 0,4 3,5 0,7 4,2 1,2
0409013007 | Koldskal, Med tykmaelk & jordbaer 40 25 14 29 32 101 10 290 11,9 66,1 0,8 1,4 10 21,1 244 19 05 2,4 0,4 4,2 0,8 5,0 1,7
0410007785 | Koldskal, Arla b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0409006964 | Milkshake med jordbaersmag, Matilde 36 25 14 31 35 107 11 303 116 67,8 0,9 15 09 207} 240 |20 04 2,5 0,4 3,9 0,8 4,6 0,8
0409013002 | Milkshake, Med banansmag, Matilde 38 24 14 31 33 107 10 299 109 66,5 0,9 04 12 206! 232 {18 05 2,3 0,4 3,7 1,0 4,7 3,0
0409019062 | Milkshake, Med kakao, Matilde 34 22 12 27 30 94 10 302 140 67,0 0,8 15 08 231} 263 |20 04 2,4 0,4 3,2 0,6 3,8 a
0410002113 | Milkshake, med vaniliesmag, Matilde 37 25 14 33 38 109 11 298 110 67,5 0,9 16 11 205} 241 |18 04 2,2 0,4 3,5 0,7 4,1 1,8
0409009565 | Smgr konventionelt, Lurpak 40 26 14 31 36 109 11 31,7 107 69,2 0,9 1,7 08 201} 235 1,7 05 2,2 0,3 3,2 0,7 3,9 0,9
0409014662 | Smgr, saltet fra Dybbaekdal, Irmas 42 29 16 34 38 109 11 286 12,22 68,7 0,9 1,5 0,7 19,0 22,0 1,8 0,8 2,6 0,4 4,2 0,9 51 1,2
0409020873 | Lurpak, Dansk smgr, saltet 41 27 14 31 35 108 11 304 11,2 68,3 1,0 1,5 08 20,6 239 1,7 04 2,1 0,4 3,6 0,7 4,3 1,0
0410003715 | Smgr saltet fra Dybbaekdal, Irmas 41 29 16 34 39 111 12 305 122 70,8 0,9 1,3 06 17,7 205 1,8 0,7 2,5 0,4 3,7 0,7 4,4 1,3
0409009560 | Smer gkologisk, Thise 39 28 16 36 41 11,3 12 288 118 69,2 0,9 15 07 1881% 218 ! 19 09 2,7 0,4 4,1 0,9 5,0 0,9
0409014663 | Smer gkologisk, Saltet, Lurpak 42 29 16 33 37 109 11 286 123 68,6 0,8 15 07 192} 222 !18 08 2,6 0,5 4,2 0,9 52 0,9
0409020874 | Thise smer, Saltet, @kologi 41 29 16 35 40 115 12 315 11,7 72,0 1,0 1,4 06 175} 205 1,6 0,7 2,3 0,4 34 0,8 4,1 0,7
0410003716 | Smar gkologisk, keernet af frisk flade fra 42 29 15 32 36 11,1 11 296 121 69,2 0,9 1,3 06 19,2! 22,0 1,8 07 2,5 0,4 3,7 0,8 4,5 1,3
0409009683 E:;grgqrzeeli, Original, Arla 29 19 10 22 24 77 08 236 87 51,2 0,6 1,2 1,7 325 360 ! 66 32 9,8 0,3 1,7 0,6 2,3 0,4
0409019067 | Keergéarden, @kologisk, Arla 29 20 11 23 27 79 08 230 76 50,3 0,7 1,2 1,7 31,7¢ 352 (76 31! 107 ! 03 2,3 0,6 2,9 0,5
0410002120 | Keergérden, 20% mindre fedt, Arla 26 1,7 09 19 22 66 07 205 75 44,6 0,6 10 19 354 389 189 33! 122 ! 0.2 2,3 0,5 2,7 1,4
0410005875 | Gul kornblomst, @kologisk 31 23 12 26 29 84 09 241 95 55,1 0,7 10 14 2781% 309 ! 62 24 8,6 0,3 2,7 0,6 3,4 1,8
blandingsprodukt
0409014664 | Smerbart Blandingsprodukt 75%, Bakkedal | 1,9 13 09 17 42 63 06 263 66 49,8 0,5 09 16 340! 371 {79 24} 104 {02 1,6 0,5 2,1 0,5
0410009425 | Keergarden, Original, Arla 28 19 10 22 26 77 08 226 89 50,4 0,6 11 1,7 314} 349 169 28 9,8 0,3 2,7 0,6 3,3 1,4
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0409006953 | Gul skeereost konventionel, Riberhus, 25% | 39 26 14 31 35 105 11 296 123 68,0 0,9 1,3 10 203! 235 1,8 04 2,1 0,4 4,1 0,6 4,7 1,2
0410005878 | Mild Skeereost, Cheasy, 6 %, Arla 38 27 15 31 36 104 11 300 116 67,7 0,9 1,4 09 200} 232 1,8 04 2,2 0,3 3,6 0,7 4,4 2,3
0409020886 | Riberhus, Grubeost, Lagret 50+ 38 26 14 30 34 102 11 290 124 66,9 0,8 1,3 10 209} 240 |18 04 2,2 0,4 4,1 0,7 4,8 1,7
0409013012 | Klovbhorg, Mellemlagret, +45 3,9 2,7 1,4 3,0 35 10,7 11 298 11,3 67,3 0,9 1,4 1,0 205 238 1,8 0,4 2,2 0,3 4,0 0,7 4,6 1,7
0409016811 | Klovborg, Mellemlagret, gul skeereost 3,8 2,7 1,4 29 33 10,2 11 302 11,7 67,2 0,9 1,4 1,0 209 24,2 1,6 0,4 2,0 0,4 3,7 0,7 4,4 1,7
konventionel +45
0410002121 | Ost fra Dybbaekdal, Mellemlagret 10+/6% 3,9 2,6 1,4 28 32 103 10 294 116 66,3 0,9 1,5 0,8 21,0} 24,2 1,7 0,5 2,2 0,3 3,8 0,8 4,6 2,3
fedt, Irma
0410003719 | Ost fast modnet mellemlagret 20+/11% 39 2,8 1,5 35 39 116 12 313 10,7 70,4 1,0 1,4 06 17,7 20,7 1,6 0,7 2,3 0,3 3,3 0,8 4,1 2,3
fedt, @kologisk balance,
0409009680 | Gul skeereost, gkologisk +45, Riberhus 39 26 13 29 32 106 11 287 125 66,8 0,9 14 08 2081 239 |18 07 2,5 0,4 4,2 0,9 51 1,3
0409014659 | Gul skeereost gkologisk +45, Riberhus, 38 26 14 32 36 10,7 12 269 120 65,3 0,9 15 09 210! 243 1,6 09 2,6 0,6 4,7 1,1 57 1,6
Mellemlagret
0409006961 | Gul skaereost mellemlagret 45+, @kologisk, | 40 2,7 15 29 33 106 12 282 123 66,6 0,9 1,2 09 210} 24,0 1,7 0,6 2,3 0,4 4,2 0,8 5,0 1,7
Them ost
0409019063 | Thise 26%, Danbo, Mellemlagret 45+/26%, | 38 2,7 16 33 3,7 11,2 11 295 11,3 68,3 1,0 15 08 1981 231 ! 16 08 2,4 0,5 3,9 0,9 4,8 0,9
Dkologisk
0410000628 | 45+ Pkologisk, Mellemlagret, Them ost 38 27 15 34 39 116 12 31,3 105 70,0 1,0 15 09 184} 21,8 ! 15 0,7 2,2 0,3 2,8 0,7 3,5 2,3
0409009561 | Revet ost, Mozzarella, COOP 3,9 2,6 1,4 3,2 39 11,2 11 306 10,6 68,5 1,1 1,6 09 20,6} 24,2 1,4 04 1,8 0,3 3,0 0,7 3,7 1,4
0409014658 | Pizza Topping, Med Mozzarella, DKI 1,6 1,1 0,6 1,3 1,7 52 0,5 39,0 6,9 58,0 0,4 0,8 1,1 301} 324 6,2 0,3 6,5 0,1 1,4 0,4 1,8 1,2
0409020881 | Pizza Topping med mozzarella, revet, DKI 1,8 1,3 0,7 1,5 2,0 6,0 0,6 38,0 7,0 58,9 0,5 0,9 1,3 295 32,3 54 0,2 5,7 0,1 1,2 0,5 1,7 1,3
0410003722 | Mozzarella 21% fedt, Karolines kakken, 4,3 2,8 1,5 31 36 10,7 11 301 11,2 68,3 0,9 1,4 08 202! 233 1,6 0,4 2,0 0,3 3,7 0,8 4,5 1,6
Arla
0409020879 | Naturel, Buko, Blgd smelteost 12% 3,7 2,6 1,7 3,0 34 104 11 302 11,4 67,5 0,9 1,5 1,1 20,7} 24,1 1,6 0,4 2,0 0,3 3,6 0,7 4,3 1,8
0410003718 | Rejeost 8% fedt, Light, Cheasy, Buko 39 2,6 1,4 31 36 104 11 299 11,1 67,1 1,0 1,5 0,9 20,3} 238 1,7 0,4 2,1 0,3 3,7 0,8 4,5 2,3
0409009563 | Skinkeost, Buko 3,7 2,6 1,3 29 33 101 10 305 11,7 67,0 0,9 1,5 1,0 21,3} 24,7 1,9 0,4 2,3 0,4 3,8 0,7 4,4 1,2
0409014655 | Lillebror Ostehaps, Blgd smelteost 45+, 3,6 2,5 1,4 3,0 34 105 11 300 11,6 67,1 1,0 1,4 1,2 21,0} 24,5 1,7 0,4 2,1 0,4 3,8 0,7 4,5 1,3
Arla
0409006954 | Feta, komeelk (salattern), +45 39 26 14 29 37 108 11 314 108 68,6 1,0 16 09 204} 239 ! 15 04 1,9 0,3 3,0 0,7 3,7 1,7
0409013004 | Salat-tern, COOP 39 27 16 31 37 110 11 315 103 68,9 1,0 16 10 1981} 233 ! 1,7 04 2,1 0,3 2,9 0,7 3,5 1,8
0409020887 | Salat-tern 5%, Naturel, Lagismose 39 27 15 33 41 11,7 12 324 9,7 70,5 1,2 1,7 09 1881 225 1,4 04 1,8 0,3 2,6 0,7 3,3 1,7
0410002119 | Hirtenkase,Salatost i saltlage 45+, GAZI| 39 26 14 31 37 114 12 314 94 68,1 1,0 1,7 08 205} 240 ! 15 05 2,0 0,3 2,6 0,9 3,5 2,1
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0410005872 | Friskost naturel, 11% fedt, Buko, Cheasy 37 25 14 30 35 104 10 292 115 66,2 0,9 14 10 211 243 |19 04 2,3 0,3 3,7 0,8 4,5 2,3
0409011882 | Pikant, Classic, Buko, Arla 36 25 14 30 33 105 11 303 114 67,0 0,9 16 09 212! 246 | 18 05 2,3 0,4 3,7 0,8 4,5 1,3
0409016806 | Philadelphia naturel, original, Kraft 3,7 2,6 1,3 2,9 36 11,1 12 308 10,2 67,5 1,1 1,7 1,1 20,7 24,7 1,5 04 1,9 0,3 3,0 0,7 3,7 2,0
0410000626 | Buko, naturel classic, Flgdeost, Arla 39 26 14 30 35 106 11 305 109 67,6 1,0 15 10 204} 239 |16 04 2,0 0,3 3,4 0,7 4,1 2,2
0409011881 | Fynsk Rygeost, @kologisk, Lagismose 4,1 2,7 1,5 33 37 116 12 275 11,3 66,9 0,9 1,5 0,8 204 236 1,7 1,0 2,7 0,5 3,8 0,9 4,7 1,6
0409016805 | Rageost, ZAgte fynsk gkologisk, 10%, 4,1 2,8 1,5 31 35 11,1 11 295 11,5 68,0 1,0 1,5 0,8 204} 23,7 1,6 0,7 2,3 0,4 39 0,9 4,7 0,9
Trane Mejeri
0410000625 | Agte Fynsk Rageost 1%, Thrane Mejeri b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
0410005871 | Fynsk Rygeost, gkologisk, af sedmaelk 38 28 17 39 44 111 14 235 114 63,8 0,9 1,2 07 197} 226 | 1,7 1,0 2,8 0,8 6,7 1,6 8,4 1,7
10%, Lagismose
0409009562 | Hytteost naturel, 4,5%, Tholstrup 39 27 15 33 36 103 1,1 290 130 68,4 0,8 1,3 1,0 19,7 22,7 1,7 05 2,1 0,4 4,1 0,7 4,8 1,6
0409020880 | Minimum, Hytteost 39 26 14 31 37 11,7 1,3 330 93 69,9 1,0 1,7 08 191} 226 | 15 0,7 2,2 0,5 2,9 0,9 3,8 1,0
0410003717 | Hytteost gkologisk, Saga, Tholstrup 41 27 14 31 34 107 11 294 118 67,8 0,9 1,3 0,7 199! 228 1,9 07 2,6 0,3 3,6 0,9 4,5 2,0
0409014657 | Hytteost naturel 1,5%, Cheasy 39 25 14 30 38 108 10 318 108 69,1 1,0 15 09 20,7 240 | 1,4 06 2,0 0,4 3,3 0,8 4,1 0,4
0410000629 | 50+ Danablu (28% fedtindhold), 3509, JBJ- | 3,3 23 12 29 35 10,7 11 31,3 108 67,0 1,0 16 1,1 205 241 | 1,7 04 2,2 0,3 3,4 0,7 4,1 2,3
Ost
0410003720 | Landbrie, 60+ Fransk 35 24 14 31 37 115 12 327 98 69,3 1,1 16 08 190 224 |16 04 2,0 0,3 2,9 0,7 3,6 2,4
0409006960 | Castello, Blue, 33 25 14 30 34 104 11 310 118 67,8 0,9 14 09 203} 235 |18 04 2,2 0,3 3,8 0,7 4,5 1,6
0409009681 | Fransk Landbrie, light, 11%, Frankrig 22 18 12 29 35 114 12 294 116 65,3 1,0 15 09 212} 246 | 16 1,0 2,6 0,7 4,4 0,9 53 1,7
0409014660 | Danablu 60+, St. Clemens 34 25 13 30 35 107 11 328 104 68,7 0,9 1,7 09 196 231 | 1,7 04 2,1 0,3 3,0 0,6 3,6 2,2
0409019065 | Fransk landbrie. Light, President, 11% 1,7 15 10 26 33 11,2 1,2 339 105 66,8 1,0 1,8 10 211 250 | 1,7 08 2,5 0,3 2,8 0,7 3,5 2,0
0409006959 | Fromage de chevre au lait pasteurise, 13 21 27 97 46 95 08 279 115 70,2 a 06 07 203! 216 {25 05 3,1 0,4 3,2 0,7 3,9 0,8
Mélusine, +45
0409009682 | Gedeost, Dkologisk Gedeosteri, Rosa 2,3 2,2 20 6,6 31 81 0,9 20,8 11,4 57,6 a 0,6 08 2751} 289 7,6 0,6 8,2 0,6 3,3 1,0 4,3 0,4
Mundo, Tebstrup
0409014661 | Gedeost i saltlage, @kologisk, Kirks 28 30 29 92 38 88 09 230 133 67,6 a 05 08 225! 238 {29 07 3,5 0,4 3,5 0,7 4,2 0,4
0409019066 | Kirks, Gedeost i saltlage 20%, @kologisk 29 31 29 93 39 91 10 236 128 68,6 a 05 07 221} 233 {27 07 3,4 0,4 3,2 0,7 4,0 0,4
0410000627 | Gedeost Mild 50+ 25 26 26 87 57 11,0 10 281 81 70,2 a 08 09 207! 225 {21 04 2,4 0,4 2,6 0,7 3,3 1,1
0410003721 | @kologisk skeereost af gedemaelk 45+, 23 26 26 96 52 11,2 11 271 83 70,0 a 08 06 218! 232 23 07 3,0 0,4 2,2 0,8 3,0 0,4
Stenalt
0411010849 | VARIALAC 992BG100 Lactose b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b

Monohydrate min. 99%
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0411011130 | VARIALAC 992BG100 Lactose b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
Monohydrate min. 99%

0411010848 | ARLA Skimmed milk powder, b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
Regular MH

0411011129 | ARLA Skimmed milk powder, b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b b
Regular MH

0411010850 | ARLA Whole Milk Powder 26 % 42 28 14 31 35 109 1,1 302 11,2 | 683 | 09 14 10 208 242 [ 1,7 04 | 21 (05 37 07 | 44 | 05

0411011131 | ARLA Whole Milk Powder 26 % 43 28 14 30 34 107 10 291 120 | 678 | 08 14 11 215} 248 | 1,7 04! 21 [ 05! 36 07 | 44 | 05

a: Under kvantifikationsgraensen

b: Ikke analyseret
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